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Délifrance

MINI KRAPFEN CREMA 25G
Codice prodotto : 19D29 e i

Foto non contrattuale

Descrizione del prodotto

Krapfen ripieno alla crema- decoro zucchero-fritto-surgelato Tecnologia : Cotto

Specifiche prodotto (valori indicativi)

Peso del prodotto venduto (g) : 25 (+/-3)

GTIN/EAN prodotto 03291810100043 GTIN/EAN cartone 3291810100050
Pallettizzazione 30-PAL. 80X120 Imballaggio 00-Standard
Cartoni/Strato 38 Unita/Cartone 140 (35 x 4)
Strati/Pallet 9 Dim. del cartone inmm L x | x h 400x300x195
Cartoni/Pallet 77 Peso lordo del cartone (kg) 4128
Unita/Pallet . 10080 Peso netto del cartone (kg) 3.5
Peso lordo, pallet incluso (kg) 320.216 Termine Minimo di 12
Altezza, pallet incluso (cm) 190.5 Conservazione ( mesi)

Vantaggi del prodotto

140 pezzi di 25g+/-

1 busta di plastica con 4 vassoi. Ogni vassoio contiene 35 pezzi.
Con uova da galline non allevate in gabbia

Con olio di palma sostenibile

I ng I‘ed ienti (prodotto venduto)

Farcitura crema 40% (acqua, sciroppo di glucosio, zucchero, amido modificato (E1442), panna, olio vegetale di noce di cocco
non idrogenato, latte scremato in polvere, conservante (E202), aroma, sale, colorante (E160a)), farina di grano tenero, acqua,
zucchero decoro 4%, olio di palma non idrogenato, zucchero, lievito, uova, burro, latte in polvere, sale, lattosio (latte), siero
di latte in polvere, emulsionante (E471), grassi vegetali non idrogenati di palma e colza, glutine di grano tenero, chiare d'uovo
in polvere, agente di trattamento della farina (E300, E920), enzimi.

Puo contenere: soia, semi di sesamo, senape, frutta a guscio.

Versione : 1 Data di approvazione : 22/08/2023

DELIFRANCE S.A., 99 rue Mirabeau 94200 lvry sur seine. Per le informazioni di contatto dell'ufficio vendite locale, si prega di visitare il seguente
link: https://www.delifrance.com/address-subsidiaries




Mini krapfen crema- Surg Codice prodotto : 19D29

Valori nutrizionali

Per 100 g di L 13°t§’ of
Nutriente Unita prodotto cg:;u;a:o
venduto
Energia (kcal) 1304 1304
Energia (k3) 311 311
Grassi (9) 14.8 14.8
di cui acidi grassi saturi (9) 7.8 7.8
Carboidrati (9) 40.6 40.6
di cui zuccheri (9) 15.2 15.2
Fibre (9) 1.3 1.3
Proteine (9) 3.7 3.7
Sale (9) 0.45 0.45

*AR : Assunzione di riferimento di un adulto medio (8400kJ/2000kcal)
Dati a titolo informativo, nel rispetto delle modalita di preparazione e conservazione consigliate.

Caratteristiche (- s xno

Contiene alcool
Adatto ai vegetariani

Adatto ai vegani

Contiene carne di maiale

Contiene coloranti e/o aromatizzanti artificiali*
Contiene grassi idrogenati

x| x|><| < |x

HVO
FREE

Contiene olio di palma e/o olio di palmisti (ingredienti) X
convenzionale
Contiene olio di palma e/o olio di palmisti (ingredienti) v
RSPO
Contiene olio di palma e/o olio di palmisti (additivi e X
coadiuvanti di lavorazione) convenzionali
Contiene olio di palma e/o olio di palmisti (additivi e X
coadiuvanti di lavorazione) RSPO
*Per il pane, secondo la legislazione
Versione : 1 Data di approvazione : 22/08/2023

DELIFRANCE S.A., 99 rue Mirabeau 94200 Ivry sur seine. Per le informazioni di contatto dell'ufficio vendite locale, si prega di visitare il seguente
link: https://www.delifrance.com/address-subsidiaries



Mini krapfen crema- Surgelato Codice prodotto : 19D29

Istruzioni di preparazione

Scongelamento ISTRUZIONI D'USO
1-2 ore T ambiente
2-3 ore (0-4°C) Scongelare il prodotto per circa 1-2 ore a temperatura ambiente
0 per circa 2-3 ore a 4°C. Dopo lo scongelamento conservare
alla stessa temperatura al massimo per 24 ore.
[i} o a
Non ricongelare un prodotto gia scongelato.
Conservare a -18°C In assenza di Vs. riscontro questa specifica di prodotto verra
considerata approvata dopo una settimana dal ricevimento della
presente

This product (s) is (are) compliant with the regulations of the countries of the European Free Trade Association. For distribution in another country, an
application must be made to Délifrance SA; Délifrance SA cannot be held liable if the product has been marketed in a country for which Délifrance SA

has not certified its regulatory compliance.

Versione : 1 Data di approvazione : 22/08/2023

DELIFRANCE S.A., 99 rue Mirabeau 94200 lvry sur seine. Per le informazioni di contatto dell'ufficio vendite locale, si prega di visitare il seguente
link: https://www.delifrance.com/address-subsidiaries



Ijelzf(j@n_gg MINI KRAPFEN FARCITURA :
ALBICOCCA « O

Codice prodotto : S9532

Foto non contrattuale

Descrizione del prodotto

Prodotto dolciario fritto farcito all'albicocca - Surgelato Tecnologia : Pronto all"uso

Specifiche prodotto (valori indicativi)

Diametro (cm) :5.5(4+/-0.5)

Altezza (cm) :3.7(+/-0.3)

Peso del prodotto consumato (g) 1 25(+/-)

Peso del prodotto venduto (g) : 25(+/-)

GTIN/EAN prodotto 03291810095325 GTIN/EAN cartone 3291811153765
Pallettizzazione 30-PAL. 80X120 Imballaggio 00-Standard
Cartoni/Strato 8 Unita/Cartone 140 (35 x 4)
Strati/Pallet 9 Dim. del cartoneinmm L x| x h 380x292x195
Cartoni/Pallet 72 Peso lordo del (kg) 4.036
Unita/Pallet 10080 cartone

Peso lordo, pallet incluso ( kg) Peso netto del (kg) 3.5

313.592 cartone ’
Altezza, pallet incluso (cm) 190.5 Termine Minimo di 18 mesi
Conservazione

Vantaggi del prodotto

Piccola porzione, ideale per una pausa golosa.

Facile d'uso, solo da scongelare!

Versione : 2 Data di approvazione : 22/09/2022

DELIFRANCE S.A., 99 rue Mirabeau 94200 Ivry sur seine. Per le informazioni di contatto dell'ufficio vendite locale, si prega di visitare il seguente
link: https://www.delifrance.com/address-subsidiaries




MINI KRAPFEN FARCITURA ALBICOCCA Codice prodotto : S9532

I ng I‘Ed ienti (prodotto venduto)

farina di grano tenero, farcitura albicocca 24% (purea di albicocche 38%, acqua, zucchero, amido modificato,
ingrediente colorante (concentrato di mela, concentrato di carota), succo di limone concentrato, aroma naturale
all'albicocca, estratto di bacche di sorbo), grassi vegetali non idrogenati di palma e colza, acqua, zucchero, burro,
decoro (destrosio, amido di frumento, grasso di palma non idrogenato), uova, chiare d'uovo, glutine di grano
tenero, lievito, sale, emulsionante (E471), colorante (E160a), antiossidante (E300), farina di grano tenero maltato
Eventuale presenza: frutta a guscio, soia

Valori nutrizionali

Per 100 g di

Per 100 g di dott Per % AR* per
Nutriente Unita prodotto prodotro prodotto prodotto
consumato
venduto (cotto) cotto

Energia (k3) 1420 1420 355 4
Energia (keal) 339 339 85 4
Grassi (9 16.8 16.8 4.2 6

di cui acidi grassi saturi (9 7.6 7.6 1.9 10
Carboidrati (9) 39.8 39.8 10.0 4

di cui zuccheri (9) 15.9 15.9 4.0 4
Fibre (9) 1.6 1.6 0.4

Proteine (9) 6.4 6.4 1.6 3
Sale (9 0.67 0.67 0.17 3

*AR : Assunzione di riferimento di un adulto medio (8400kJ/2000kcal)
Dati a titolo informativo, nel rispetto delle modalita di preparazione e conservazione consigliate.

Versione : 2 Data di approvazione : 22/09/2022

DELIFRANCE S.A., 99 rue Mirabeau 94200 Ivry sur seine. Per le informazioni di contatto dell'ufficio vendite locale, si prega di visitare il seguente
link: https://www.delifrance.com/address-subsidiaries



MINI KRAPFEN FARCITURA ALBICOCCA Codice prodotto : S9532

Caratteristiche (- s xno

Contiene alcool

Adatto ai vegetariani

Adatto ai vegani

Contiene carne di maiale

Contiene coloranti e/o aromatizzanti artificiali*

XX XX | X

Contiene grassi idrogenati

HVO
FREE

Contiene olio di palma e/o olio di palmisti (ingredienti) X
convenzionale
Contiene olio di palma e/o olio di palmisti (ingredienti) v
RSPO
Contiene olio di palma e/o olio di palmisti (additivi e X
coadiuvanti di lavorazione) convenzionali
Contiene olio di palma e/o olio di palmisti (additivi e X
coadiuvanti di lavorazione) RSPO

*Per il pane, secondo la legislazione

Istruzioni di preparazione

Scongelamento ISTRUZIONI D'USO

i%ﬂ; Temperatura ambiente Lasciare semplicemente scongelare il prodotto per circa 2 - 3 ore

oo 2-30re a temperatura ambiente prima del consumo.

Una volta scongelato, il prodotto non deve

; % i Conservare a -18°C essere ricongelato
CONSERVARE DOPO LA PREPARAZIONE

Dopo scongelamento, il prodotto si pud conservare a
temperatura ambiente per un massimo di 48 ore. Si consiglia di
tenere il prodotto protetto dall “aria (in vetrina o in confezione
appropriata) per evitare di farlo seccare.

Versione : 2 Data di approvazione : 22/09/2022

DELIFRANCE S.A., 99 rue Mirabeau 94200 Ivry sur seine. Per le informazioni di contatto dell'ufficio vendite locale, si prega di visitare il seguente
link: https://www.delifrance.com/address-subsidiaries




MINI KRAPFEN FARCITURA ALBICOCCA Codice prodotto : S9532

This product (s) is (are) compliant with the regulations of the countries of the European Free Trade Association. For distribution in another country, an
application must be made to Délifrance SA; Délifrance SA cannot be held liable if the product has been marketed in a country for which Délifrance SA
has not certified its regulatory compliance.

Versione : 2 Data di approvazione : 22/09/2022

DELIFRANCE S.A., 99 rue Mirabeau 94200 Ivry sur seine. Per le informazioni di contatto dell'ufficio vendite locale, si prega di visitare il seguente
link: https://www.delifrance.com/address-subsidiaries



[ délifrance

Mini superfarcito crema gusto
limone 40g DLF
Codice prodotto : $8151

Suggerimento di presentazione

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Prodotto da forno

Tecnologia : PL (Pre-Lievitato)

Specifiche prodotto

Peso (g) prodotto venduto 40,00 (+/-)

Prodotto dolciario da forno, farcitura crema aroma
limone, decorazione zucchero

Pronto da cuocere, surgelato.

GTIN/EAN prodotto :

Pallettizzazione

Cartoni / strato

Strati / bancale

Cartoni / bancale

Unitda / bancale

Peso netto bancale (kg)

Peso lordo, bancale incluso (kg)

Altezza, bancale incluso (cm)
Dimensione bancale

03291810081519 GTIN/EAN cartone :

30-Pal. 80x120
8

8

64

7680

23

362.2

192.6
80x 120

Imballaggio

Unita / cartone

Dim. del carfoneinmm L xIxh
Peso netto del cartone (kg)
Peso lordo del cartone (kg)

Termine Minimo di Conservazione

3291811137338
00-Standard
120 (30 x 4)
395x295x222
4.800

5.300

12 Mesi

PUNTI DI DIFFERENZIAZIONE

Croissant al burro (17% sul prodotto) con una ricca farcitura di crema aromatizzata al limone, decorato con codette di

zucchero.
Prodotto ideale per la colazione.

INGREDIENTI (PRODOTTO VENDUTO)

Farina di grano tenero, acqua, burro 17%, farcitura crema gusto limone 15% (acqua, zucchero, amido modificato,
latte scremato in polvere, grasso di palma non idrogenato, addensante (E412), emulsionante (E471), aromi naturali,
colorante (caroteni di origine naturale)), zucchero, lievito, glutine di grano tenero, decoro 2,5% (zucchero, amidi,
glucosio, agente di rivestimento (E903)), sale, uova, agente di trattamento della farina (E300), enzima.

Eventuale presenza di soia e di frutta a guscio.

Creatail03/11/11 da
Modificata il 11/06/21

DELIFRANCE ITALIA SRL, Sede Legale : Frazione Venina 7 20090 ASSAGO, COD.FISC. :04147860961 PART.IVA : IT 04147860961



VALORI NUTRIZIONALI

$8151 - Mini superfarcito crema gusto limone 40g DLF

*Per il pane, \"secondo la legislazione\"

Per 100 g di Per 100 g di Per prodotto % AR* per prodotto
prodotto venduto prodotto cofto
consumato (cofto)
Energia (kJ) 1321 1588 528 6
Energia (kcal) 316 379 126 6
Crassi (9) 14.9 17.9 6 9
di cui acidi grassi saturi (g) 9.5 11.4 3.8 19
Carboidrati (g) 37.7 453 15.1 6
di cui zuccheri (g) 11.7 14 4.7 5
di cui amido 0 0 0 0
Fibre (Q) 1.7 2 0.7 3
Proteine (g) 6.8 8.2 2.7 5
Sale (g) 0.79 0.95 0.3 5
*AR : assunzioni di riferimento di un adulto medio (8400kJ/2000kcal)
CARATTERISTICHE
¥ Prodotto adatto ad ¥’ Senza coloranti e senza
una dieta aromi arfificiali*
vegetariana ¥’ Senza materie grasse
¥ Non contiene carne idrogenate
suina v"  No OGM
v’ Senza alcool ¥ Non ionizzato

Conservazione ﬁ Cottura
“8c Forno ventilato 15-17 min a 170 °C

ISTRUZIONI D'USO :

Posizionare il prodotto in forno preriscaldato e seguire le indicazioni di cottura sopra indicate. Le modalita di
cottura possono variare in funzione del tipo di forno utilizzato.

Lasciare raffreddare prima di degustare.

Per mantenere la fragranza ottima del prodotto ai consumatori, si consiglia di cuocere regolarmente durante I'arco

della giornata.

Una volta scongelato il prodotfto, non ricongelare.

In assenza di Vs. riscontro questa specifica di prodotto verrd considerata approvata dopo una settimana dall

ricevimento della presente

Dati a titolo informativo, nel rispetto delle modalita di preparazione e conservazione consigliate

Creatail03/11/11 da
Modificata il 11/06/21

DELIFRANCE ITALIA SRL, Sede Legale : Frazione Venina 7 20090 ASSAGO, COD.FISC. :04147860961 PART.IVA : IT 04147860961
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Suggerimento di presentazione

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Prodotto da forno

Tecnologia : PL (Pre-Lievitato)

Specifiche prodotto

Peso (g) prodotto venduto 40,00 (+/- 3)

Mix di prodotti dolciari da forno, farciti.
Pronti da cuocere - Surgelati

GTIN/EAN prodotto :

Pallettizzazione

Cartoni / strato

Strati / bancale

Cartoni / bancale

Unitda / bancale

Peso netto bancale (kg)

Peso lordo, bancale incluso (kg)

Altezza, bancale incluso (cm)
Dimensione bancale

03291810084749 GTIN/EAN cartone :
30-Pal. 80x120  Imballaggio

8 Unita / cartone

8 Dim. del carfoneinmm L xIxh

64 Peso netto del cartone (kg)

7680 Peso lordo del cartone (kg)

23

362.2 Termine Minimo di Conservazione
192.6

80x 120

3291811141540

00-Standard
120 (30 x 4)
395x295x222
4.800

5.300

12 Mesi

PUNTI DI DIFFERENZIAZIONE

Mix di croissant al burro con ricche farciture.
Il cartone contiene 4 sacchetti con 4 gusti:

- 30 croissant $8470 - croissant farciti all'albicocca ricoperti di granelle di zucchero,
- 30 croissant 8471 - croissant farciti al lampone ricoperti di granelle di zucchero,
- 30 croissant $S8151 - croissant farciti di crema aromatizzata al limone ricoperti di codette di zucchero,
- 30 croissant S8473 - croissant farciti di cioccolato e nocciole ricoperti di gocce di cioccolato.

INGREDIENTI (PRODOTTO VENDUTO)

CROISSANT ALBICOCCA: farina di grano tenero, acqua, burro 16,5% , farcitura 15% (purea di albicocche 43%*,
sciroppo di glucosio-fruttosio, zucchero, agente gelificante (E440), regolatore di acidita (E330), aromi naturali),

decorazione 3,5% (zucchero, grasso di palma non idrogenato), zucchero, lievito, glutine di grano tenero, vova, sale,
agente di trattamento della farina (E300), enzima. Eventuale presenza di soia e frutta a guscio.

*Varietd Bella d'Imola - origine Italia

CROISSANT LAMPONE: Farina di grano tenero, acqua, burro 16.5%, farcitura 14.5% (purea e polpa di lamponi 59%,

sciroppo di glucosio-fruttosio, zucchero, gelificante: E440, correttore di aciditd: E330, aromi naturali), decorazione 3.5%
(zucchero, grasso di palma non idrogenato), zucchero, lievito, glutine di frumento, uova, sale, emulsionante: E472e,
agente di trattamento della farina:E300, enzima. Eventuale presenza di soia e frutta a guscio.

Creata il 24/08/12 da CASARIN Florence
Modificata il 26/11/20

DELIFRANCE ITALIA SRL, Sede Legale : Frazione Venina 7 20090 ASSAGO, COD.FISC. :04147860961 PART.IVA : IT 04147860961




$8474 - Mix Mini Croissant superfarciti 40g RMM

CARATTERISTICHE

v~ Prodotto adatto ad v~ Senza coloranti e senza
una die’(o aromi artificiali*
vegetariana ¥~ Senza materie grasse

v Non contiene carne idrogenate
suina v"  No OGM

v" Senza alcool ¥ Non ionizzato

*Per il pane, \"secondo la legislazione\"

Conservazione ﬁ Cottura
“oc Forno tradizionale 15-17 min a 170 °C

ISTRUZIONI D'USO :

Posizionare il prodotto surgelato in forno preriscaldato e seguire le indicazioni di cottura sopra indicate.
Le modadalitd di cottura possono variare in funzione del tipo di forno utilizzato.

Lasciare raffreddare prima di degustare.

Non ricongelare mai un prodotto gid scongelato.

In assenza di Vs. riscontro questa specifica di prodotto verrd considerata approvata dopo una settimana dal
ricevimento della presente.

CONSERVAIZIONE :

- CONTINUO LISTA INGREDIENTI -

CROISSANT CREMA GUSTO LIMONE: Farina di grano tenero, acqua, burro 17%, farcitura crema gusto limone 15%
(acqua, zucchero, amido modificato, latte scremato in polvere, grasso di palma non idrogenato, addensante
(E412), emulsionante (E471), aromi naturali, colorante (caroteni di origine naturale)), zucchero, lievito, glutine di
grano tenero, decoro 2,5% (zucchero, amidi, glucosio, agente dirivestimento (E903)), sale, uova, agente di
frattamento della farina (E300), enzima. Eventuale presenza di SOIA e di FRUTTA A GUSCIO. CROISSANT
CIOCCOLATO E NOCCIOLE: farina di GRANO TENERO, acqua, BURRO 17%, farcitura 15% (zucchero, NOCCIOLE
19%, cioccolato in polvere 18,5% (zucchero, cacao in polvere), grassi vegetali non idrogenati di palma e colza,
latte scremato in polvere, emulsionante (E322)), zucchero, decorazione di cioccolato fondente 3% (zucchero,
massa di cacao, burro di cacao, emulsionante (E322 (SOIA))). lievito, GLUTINE di GRANO TENERO, UOVA, sale,
agente di trattamento della farina (E300), enzima. Eventuale presenza di altra FRUTTA A GUSCIO. Dichiarazione
nutrizionale per 100g di prodotto cotto: Energia 1707kJ/408kcal - Grassi 19.6g. di cui acidi grassi saturi 12.0g -
Carboidrati 48.3g, di cui zuccheri 17.5g - Fibre 2.5g - Proteine 8.3g - Sale 0.94g.

In assenza di Vs. riscontro questa specifica di prodotto verrd considerata approvata dopo una settimana dal
ricevimento della presente.

Creata il 24/08/12 da CASARIN Florence

Dati a titolo informativo, nel rispetto delle modalita di preparazione e conservazione consigliate Modificata il 26/11/20

DELIFRANCE ITALIA SRL, Sede Legale : Frazione Venina 7 20090 ASSAGO, COD.FISC. :04147860961 PART.IVA : IT 04147860961



Deélifrance
MIX FASHION DELILOOPS

Codice prodotto : 19140

Foto non contrattuale

Descrizione del prodotto

Assortimento di prodotti dolciari fritti - Surgelato Tecnologia : Pronto all"'uso

Specifiche prodotto (valori indicativi)

Peso del prodotto consumato (g) : 66 +/-4 g lamponi, frutti di bosco, crema
68 +/-4 g cacao nocciole
Peso del prodotto venduto (g) : 66 +/-4 g lamponi, frutti di bosco, crema

68 +/-4 g cacao nocciole

GTIN/EAN prodotto 03291810191409 GTIN/EAN cartone 3291810010427
Pallettizzazione 30-PAL. 80X120 Imballaggio 00-Standard
Cartoni/Strato 8 Unita/Cartone 48 (12 x 4)
Strati/Pallet 9 Dim. del cartonein mmLx | xh 401x296x187
Cartoni/Pallet 72 Peso lordo del (kg) 3.837
Unita/Pallet 3456 cartone
Peso lordo, pallet incluso ( kg) Peso netto del

299.264 cartone (ka) 3.216
Altezza, pallet incluso (cm) 183.3 Termine Minimo di 18 mesi

Conservazione

Vantaggi del prodotto

Con olio di palma sostenibile
Con cacao sostenibile

Assortimento di prodotti dolciari fritti surgelati:
e DELILOOPS FUNNY : Farcitura cacao e nocciole, glassatura cacao, decorazione nocciole
e DELILOOPS GLAMOUR : Farcitura frutti di bosco, con glassatura

DELILOOPS VANITY : Farcitura lamponi, con glassatura
DELILOOPS SHINE : Farcitura crema, glassatura

Versione : 4 Data di approvazione : 07/07/2023

DELIFRANCE S.A., 99 rue Mirabeau 94200 Ivry sur seine. Per le informazioni di contatto dell'ufficio vendite locale, si prega di visitare il seguente
link: https://www.delifrance.com/address-subsidiaries



http://www.delifrance.com/address-subsidiaries
http://www.delifrance.com/address-subsidiaries
http://www.delifrance.com/address-subsidiaries

MIX FASHION DELILOOPS Codice prodotto : 19140

I n g I‘ed ienti (prodotto venduto)

Prodotto dolciario fritto, farcitura nocciola e cacao, glassatura al cacao, decorazione nocciola - Surgelato

farina di grano tenero, farcitura 22,1% (zucchero, olio di colza non idrogenato, nocciole 10%, cacao magro in polvere
6%, latte scremato in polvere, lattosio (latte), emulsionante (E322)), acqua, glassatura al cacao 7,4% (zucchero, oli e
grassi vegetali non idrogenati (palmisto, palma, cocco), cacao magro in polvere 6,5%, latte scremato in polvere, siero
di latte in polvere, emulsionante (E322)), nocciole 4,4%, olio di palma non idrogenato, margarina (olio e grasso
vegetali non idrogenati di palma e di colza, acqua, succo di limone concentrato), zucchero, lievito, sale, destrosio,
glutine di grano tenero, agente lievitante (E500, E575), concentrato di carota, agente di trattamento della farina
(E300).

Puo contenere altra frutta a guscio, soia.

Prodotto doilciario fritto, farcitura frutti di bosco, glassatura - Surgelato

farina di grano tenero, farcitura 22,7% (frutti rossi 50% (fragole, mirtilli, more, lamponi), zucchero, acqua, amido
modificato, agente gelificante (E440), regolatore di acidita (E330), aroma naturale), acqua, glassatura 9,1% (zucchero,
oli e grassi vegetali non idrogenati (palmisto, palma, cocco), estratto di barbabietola rossa, estratto di ravanello,
emulsionante (E322), concentrato di carota), olio di palma non idrogenato, margarina (oli e grassi vegetali non
idrogenati di palma e di colza, acqua, succo di limone concentrato), zucchero, lievito, sale, destrosio, glutine di grano
tenero, agente lievitante (E500, E575), concentrato di carota, agente di trattamento della farina (E300).

Puo contenere latte, soia e frutta a guscio.

Prodotto doilciaro fritto, farcitura lamponi, glassatura — Surgelato

farina di grano tenero, farcitura 22,7% (lamponi 45%, sciroppo di glucosio, zucchero, addensante (E440), regolatore di
acidita (E330)), acqua, glassatura 9,1% (zucchero, oli e grassi vegetali non idrogenati (palmisto, palma, cocco), estratto
di barbabietola rossa, emulsionante (E322)), olio di palma non idrogenato, margarina (oli e grassi vegetali non
idrogenati di palma e di colza, acqua, succo di limone concentrato), zucchero, lievito, sale, destrosio, glutine di grano
tenero, agente lievitante (E500, E575), concentrato di carota, agente di trattamento della farina (E300).

Puo contenere latte, soia e frutta a guscio.

Prodotto doilciario fritto, farcitura crema, glassatura — Surgelato

farina di grano tenero, farcitura 22,7% (acqua, zucchero, sciroppo di glucosio, latte scremato in polvere, amido
modificato, grasso di cocco non idrogenato, aroma naturale, conservante (E202), sale, estratto di cartamo), acqua,
glassatura 9,1% (zucchero, oli e grassi vegetali non idrogenati (palmisto, palma, cocco), concentrato di carota,
emulsionante (E322), estratto di barbabietola rossa), olio di palma non idrogenato, margarina (olio e grasso vegetali non
idrogenati di palma e di colza, acqua, succo di limone concentrato), zucchero, lievito, sale, destrosio, glutine di grano
tenero, agente lievitante (E500, E575), concentrato di carota, agente di trattamento della farina (E300).

Puo contenere frutta a guscio, soia.
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MIX FASHION DELILOOPS Codice prodotto : 19140

Valori nutrizionali

Per 100 g di Per 100 g di Per % AR* per
. prodotto
Nutriente prodotto prodotto prodotto
consumato
venduto (cotto) (cotto) cotto
Energia (kJ) 1472 1472 980 12
Energia (kcal) 351 351 233 12
Grassi (9) 15.6 15.6 10.4 15
di cui acidi grassi saturi (9) 8.1 8.1 5.4 27
Carboidrati (9) 46.2 46.2 30.7 12
di cui zuccheri (9) 17.5 17.5 11.7 13
Fibre (9) 1.6 1.6 1.0
Proteine (9) 5.7 5.7 3.8 8
Sale (9) 0.71 0.71 0.47 8

*AR : Assunzione di riferimento di un adulto medio (8400kJ/2000kcal)
Dati a titolo informativo, nel rispetto delle modalita di preparazione e conservazione consigliate.

Caratteristiche /s xno

Contiene alcool X

Adatto ai vegetariani Vv

Adatto ai vegani X @

Contiene carne di maiale X

Contiene coloranti e/o aromatizzanti artificiali* X

Contiene grassi idrogenati X Q @
HVO FLAVOURS OR
FREE COLOURS

Contiene olio di palma e/o olio di palmisti (ingredienti) X

convenzionale

Contiene olio di palma e/o olio di palmisti (additivi e X

coadiuvanti di lavorazione) convenzionali

Contiene olio di palma e/o olio di palmisti (ingredienti) \Yj

RSPO

Contiene olio di palma e/o olio di palmisti (additivi e X

coadiuvanti di lavorazione) RSPO

*Per il pane, secondo la legislazione
Versione : 4 Data di approvazione : 07/07/2023
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MIX FASHION DELILOOPS

Codice prodotto : 19140

Istruzioni di preparazione

Scongelamento

Temperatura ambiente
2-3 ore
0710

; % E Conservare a -18°C

ISTRUZIONI D'USO

Lasciare semplicemente scongelare il prodotto per circa 2 a 3 ore
a temperatura ambiente (20-25°C) prima del consumo.

DELILOOPS FUNNY (cacao) / GLAMOUR (frutti di bosco) /
VANITY (lamponi):

Dopo scongelamento il prodotto pud essere conservato nel
packaging originale fino a 4 giorni in frigorifero (4-7°C) oppure 3
giorni a temperatura ambiente (20-25°C)

DELILOOPS SHINE (crema):

Dopo scongelamento il prodotto pud essere conservato nel
packaging originale fino a 3 giorni in frigorifero (4-7°C) oppure 2
giorni a temperatura ambiente (20-25°C).

Si consiglia la conservazione a temperatura refrigerata per
ottenere un prodotto pil gustoso.

Una volta scongelato, il prodotto non deve
essere ricongelato

This product (s) is (are) compliant with the regulations of the countries of the European Free Trade Association. For distribution in another country, an
application must be made to Délifrance SA; Délifrance SA cannot be held liable if the product has been marketed in a country for which Délifrance SA

has not certified its regulatory compliance.
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el [J7A1CEe  Mix Mini Croissant Superfarciti 40g

Codice prodotto : $8562

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Prodotto da forno

Tecnologia : PL (Pre-Lievitato)

Specifiche prodotto

Peso (g) prodotto venduto 40,00 (+/-)

Mix di prodotti dolciari da forno, farciti.
Pronti da cuocere - Surgelati

GTIN/EAN prodotto :
Pallettizzazione

Cartoni / strato

Strati / bancale

Cartoni / bancale

Unitda / bancale

Peso netto bancale (kg)

Peso lordo, bancale incluso (kg)

Altezza, bancale incluso (cm)
Dimensione bancale

03291810085623 GTIN/EAN cartone :
06-Europ 80x120 Imballaggio

+1INT

8 Unitda / cartone

8 Dim. del cartoneinmm L xIxh

64 Peso netto del cartone (kg)

7680 Peso lordo del cartone (kg)

339.2 Termine Minimo di Conservazione
192.6

3291811138601
00-Standard
120 (30 x 4)
395x295x222

4.800
5.300

12 Mesi

PUNTI DI DIFFERENZIAZIONE

Mix di croissant al burro con ricche farciture.
Il cartone contiene 4 sacchetti con 4 gusti:

-30 croissant 6899 - croissant farciti all'albicocca ricoperti di granelle di zucchero,
-30 croissant $6900 - croissant farciti al lampone ricoperti di granelle di zucchero,
-30 croissant $8151 - croissant farciti di crema aromatizzata al limone ricoperti di codette di zucchero,
-30 croissant S6902 - croissant farciti di cioccolato e nocciole ricoperti di gocce di cioccolato.

INGREDIENTI (PRODOTTO VENDUTO)

CROISSANT ALBICOCCA: farina di grano tenero, acqua, burro 16,5% , farcitura 15% (purea di albicocche 43%*,
sciroppo di glucosio-fruttosio, zucchero, agente gelificante (E440), regolatore di acidita (E330), aromi naturali),

decorazione 3,5% (zucchero, grasso di palma non idrogenato), zucchero, lievito, glutine di grano tenero, vova, sale,
agente di trattamento della farina (E300), enzima.

*Varietd Bella d'Imola - origine Italia

CROISSANT CREMA GUSTO LIMONE: Farina di grano tenero, acqua, burro 17%, farcitura crema gusto limone 15%
(acqua, zucchero, amido modificato, latte scremato in polvere, grasso di palma non idrogenato, addensante (E412),
emulsionante (E471), aromi naturali, colorante (caroteni di origine naturale)), zucchero, lievito, glutine di grano

tenero, decoro 2,5% (zucchero, amidi, glucosio, agente dirivestimento (E903)), sale, vuova, agente di frattamento della

farina (E300), enzima.

- SEGUITO INGREDIENTI: CONSERVAZIONE -

Creata il 22/08/12 da CASARIN Florence
Modificata il 30/04/21

DELIFRANCE ITALIA SRL, Sede Legale : Frazione Venina 7 20090 ASSAGO, COD.FISC. :04147860961 PART.IVA : IT 04147860961




$8562 - Mix Mini Croissant Superfarciti 40g
VALORI NUTRIZIONALI

Per 100 g di Per 100 g di Per prodotto % AR* per prodotto
prodotto venduto prodotto cofto
consumato (cofto)
Energia (kJ) 1401 1707 560 7
Energia (kcal) 335 408 134 7
Grassi (9) 16.1 19.6 6.4 9
di cui acidi grassi saturi (g) 9.8 12 3.9 20
Carboidrati (g) 39.6 48.3 15.8 6
di cui zuccheri (g) 14.4 17.5 58 6
di cui amido 0 0 0 0
Fibre (Q) 2.1 2.5 0.8 3
Proteine (g) 6.8 8.3 2.7 5
Sale (g) 0.77 0.94 0.3 5

*AR : assunzioni di riferimento di un adulto medio (8400kJ/2000kcal)

CARATTERISTICHE

v Prodotto adatto ad ¥~ Senza coloranti e senza
una die’(c aromi arfificiali*
vegetariana ¥’ Senza materie grasse

v Non contiene carne idrogenate
suina ¥"  No OGM

v’ Senza alcool ¥ Non ionizzato

*Per il pane, \"secondo la legislazione\"

Conservazione ﬁ Cottura
“8c Forno ventilato 15-17 min a 170 °C

ISTRUZIONI D'USO :

Posizionare il prodotto surgelato in forno preriscaldato e seguire le indicazioni di cottura sopra indicate.
Le modalitd di cottura possono variare in funzione del tipo di forno utilizzato.

Lasciare raffreddare prima di degustare.

Non ricongelare mai un prodotto gid scongelato.

In assenza di Vs. riscontro questa specifica di prodotto verrd considerata approvata dopo una settimana dal
ricevimento della presente.

CONSERVAIZIONE :

- SEGUITO INGREDIENTI -

CROISSANT CIOCCOLATO E NOCCIOLE: farina di GRANO TENERO, acqua, BURRO 17%, farcitura 15% (zucchero,
NOCCIOLE 19%, cioccolato in polvere 18,5% (zucchero, cacao in polvere), grassi vegetali non idrogenati di palma
e colza, latte scremato in polvere, emulsionante (E322)), zucchero, decorazione di cioccolato fondente 3%
(zucchero, massa di cacao, burro di cacao, emulsionante (E322 (SOIA))), lievito, GLUTINE di GRANO TENERO,
UOVA, sale, agente di tfrattamento della farina (E300), enzima

CROISSANT LAMPONE: farina di GRANO TENERO, acqua, BURRO 17% , farcitura 15% (purea e polpa di lamponi 59%,
sciroppo di glucosio-fruttosio, zucchero, agente gelificante (E440), regolatore di aciditd (E330), aromi naturali),
zucchero, lievito, GLUTINE di GRANO TENERO, decorazione 2,5% (zucchero, grasso di palma non idrogenato),
UOVA, sale, agente di tfrattamento della farina (E300), enzima

Eventuale presenza di SOIA e di altra FRUTTA A GUSCIO.

Dati a titolo informativo, nel rispetto delle modalita di preparazione e conservazione consigliate Creata il 22/08/12 da CASARIN Florence

Modificata il 30/04/21

DELIFRANCE ITALIA SRL, Sede Legale : Frazione Venina 7 20090 ASSAGO, COD.FISC. :04147860961 PART.IVA : IT 04147860961



[ délifrance

Superfarcito albicocca 90g DLF
Codice prodotto : $5044

Suggerimento di presentazione

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Prodotto da forno

Tecnologia : PL (Pre-Lievitato)

Specifiche prodotto

Peso (g) prodotto venduto 90,00 (+/-)

Prodotto dolciario da forno al burro, farcitura
albicocca. Pronto da cuocere. Surgelato.

GTIN/EAN prodotto :

Pallettizzazione

Cartoni / strato

Strati / bancale

Cartoni / bancale

Unitda / bancale

Peso netto bancale (kg)

Peso lordo, bancale incluso (kg)

Altezza, bancale incluso (cm)
Dimensione bancale

03291810050447 GTIN/EAN cartone :
30-Pal. 80x120  Imballaggio

8 Unita / cartone

8 Dim. del carfoneinmm L xIxh

64 Peso netto del cartone (kg)

3072 Peso lordo del cartone (kg)

23

331.48 Termine Minimo di Conservazione
192.6

80 x 120

13291811000899

00-Standard
48 (12 x 4)
395x295x222
4.320

4.820

12 Mesi

PUNTI DI DIFFERENZIAZIONE

Croissant al burro con farcitura all'albicocca (16,5%), decorato con granella di zucchero (3%)

INGREDIENTI (PRODOTTO VENDUTO)

farina di grano tenero, acqua, farcitura albicocca 16,5% (purea di albicocche 43%*, sciroppo di glucosio-fruttosio,
zucchero, agente gelificante (E440), regolatore di acidita (E330), aromi naturali), burro 16,5% , zucchero, decorazione
3% (zucchero, grasso di palma non idrogenato), lievito, glutine di grano tenero, uova, sale, colorante (caroteni di
origine naturale), agente di frattamento della farina (E300), enzima

Eventuale presenza: soiq, frutta

a guscio.

*Varietd Bella d'Imola - Origine Italia

Creatail08/11/11 da
Modificata il 08/01/21 da AZIM Fatine
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$5044 - Superfarcito albicocca 90g DLF
VALORI NUTRIZIONALI

Per 100 g di Per 100 g di Per prodotto % AR* per prodotto
prodotto venduto prodotto cofto
consumato (cofto)
Energia (kJ) 1365 1562 1229 15
Energia (kcal) 326 373 293 15
Grassi (9) 14.6 16.7 13.1 19
di cui acidi grassi saturi (g) 9.3 10.6 8.4 42
Carboidrati (g) 41.3 47.3 37.2 14
di cui zuccheri (g) 16.5 18.9 14.9 17
di cui amido 0 0 0 0
Fibre (Q) 1.9 2.2 1.7 7
Proteine (g) 6.3 7.2 5.7 11
Sale (g) 0.75 0.86 0.7 11
*AR : assunzioni di riferimento di un adulto medio (8400kJ/2000kcal)
CARATTERISTICHE
¥ Prodotto adatto ad ¥’ Senza coloranti e senza
una dieta aromi arfificiali*
vegetariana ¥’ Senza materie grasse
¥ Non contiene carne idrogenate
suina v"  No OGM
v’ Senza alcool ¥ Non ionizzato

*Per il pane, \"secondo la legislazione\"

Conservazione ﬁ Cottura
-18°C

Forno ventilato 21-23 min a 170 °C

ISTRUZIONI D'USO :

Posizionare il prodotto surgelato in forno preriscaldato e seguire le indicazioni di cottura indicate
Le modalitd di cottura possono variare in funzione del tipo di forno utilizzato.
Lasciare raffreddare prima di degustare.

Non ricongelare un prodotto gid scongelato.

In assenza di Vs. riscontro questa specifica di prodotto verrd considerata approvata dopo una settimana dall
ricevimento della presente

Dati a titolo informativo, nel rispetto delle modalita di preparazione e conservazione consigliate Modificata il Os/g{fglt%lcf{lug;ﬁgg

DELIFRANCE ITALIA SRL, Sede Legale : Frazione Venina 7 20090 ASSAGO, COD.FISC. :04147860961 PART.IVA : IT 04147860961



;)( lifrance Superfarcito cioccolato e
‘ nocciole 90g
Codice prodotto : $5046

Suggerimento di presentazione

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Prodofto da forno Tecnologia : PL (Pre-Lievitato)

Specifiche prodotto Prodotto dolciario da forno, farcitura cioccolato
nocciola, decorazione cioccolato - Pronto da
cuocere, surgelato.

Peso (g) prodotto venduto 90,00 (+/- 5g)

GTIN/EAN prodotto : 03291810050461 GTIN/EAN cartone : 3291811000908
Pallettizzazione 30-Pal. 80x120  Imballaggio 00-Standard
Cartoni / strato 8 Unita / cartone 48 (12 x 4)
Strati / bancale 8 Dim. del carfoneinmm L xIxh 395x295x222
Cartoni / bancale 64 Peso netto del cartone (kg) 4.320

Unitda / bancale 3072 Peso lordo del cartone (kg) 4.820

Peso netto bancale (kg) 23

Peso lordo, bancale incluso (kg) 331.48 Termine Minimo di Conservazione 12 Mesi
Altezza, bancale incluso (cm) 192.6

Dimensione bancale 80x 120

PUNTI DI DIFFERENZIAZIONE

Croissant al burro (16.5% sul prodotto) perfetto per la colazione e la pausa snack, con una ricca farcitura al cioccolato
(16,5% sul prodotto).
Ottima alternativa ai croissant fradizionali.

INGREDIENTI (PRODOTTO VENDUTO)

farina di grano tenero, acqua, farcitura 16,5% (zucchero, nocciole 19%, cioccolato in polvere 18,5% (zucchero,
cacao in polvere), grassi vegetali non idrogenati di palma e colza, latte scremato in polvere, emulsionante : lecitina di
girasole), burro 16,5%, decorazione di cioccolato fondente 3% (zucchero, massa di cacao, burro di cacao,
emulsionante (E322 (soia))), zucchero, lievito, glutine di grano tenero, vova, sale, colorante (caroteni di origine
naturale), agente di frattamento della farina (E300), enzima

Eventuale presenza: alfra frutta a guscio.

V4

Creatail08/11/11 da
Modificata il 11/04/22
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$5046 - Superfarcito cioccolato e nocciole 90g

VALORI NUTRIZIONALI

Per 100 g di Per 100 g di Per prodotto % AR* per prodotto
prodotto venduto prodotto cofto
consumato (cofto)
Energia (kJ) 1569 1790 1412 17
Energia (kcal) 375 429 338 17
Grassi (9) 20.6 23.5 18.5 27
di cui acidi grassi saturi (g) 10.9 12.4 9.8 49
Carboidrati (g) 38.9 44 4 35 14
di cui zuccheri (g) 15 17.2 13.5 15
di cui amido 0 0 0 0
Fibre (Q) 2.4 2.7 2.2 9
Proteine (g) 7.4 8.5 6.7 13
Sale (g) 0.75 0.86 0.7 11
*AR : assunzioni di riferimento di un adulto medio (8400kJ/2000kcal)
CARATTERISTICHE
¥ Prodotto adatto ad ¥’ Senza coloranti e senza
una dieta aromi arfificiali*
vegetariana ¥’ Senza materie grasse
¥ Non contiene carne idrogenate
suina v"  No OGM
v’ Senza alcool ¥ Non ionizzato

*Per il pane, \"secondo la legislazione\"

Conservazione ﬁ Cottura
-18°C

Forno ventilato 21-23 min a 170 °C

ISTRUZIONI D'USO :

Posizionare il prodotto surgelato in forno preriscaldato e seguire le indicazioni di cottura indicate (indicazioni
francesi).

Per il mercato italiano, la temperatura raccomandata € di circa 170°C per 21-23 minuti.

Le modalitd di cottura possono variare in funzione del tipo di forno utilizzato.

Lasciare raffreddare prima di degustare!

Non ricongelare mai un prodotto gid scongelato.

Dati a titolo informativo, nel rispetto delle modalita: di preparazione e conservazione consigliate ﬁgz‘?ftlgo“igﬁlﬂl]l//gjk/%g

DELIFRANCE ITALIA SRL, Sede Legale : Frazione Venina 7 20090 ASSAGO, COD.FISC. :04147860961 PART.IVA : IT 04147860961



[ délifrance

Croissant Superfarcito crema ;“i
gusto vaniglia 90g £5

Codice prodotto : 74825 5 g

Suggerimento di presentazione

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Prodotto da forno

Tecnologia : PL (Pre-Lievitato)

Specifiche prodotto

Prodotto dolciario da forno, farcitura crema aroma
vaniglia, decorazione di zucchero

Peso (g) prodotto venduto 90,00 (+/- 5) | Pronto da cuocere - Surgelato

Peso (g) al consumo 78,50 (+/-)

GTIN/EAN prodotto :

Pallettizzazione

Cartoni / strato

Strati / bancale

Cartoni / bancale

Unitda / bancale

Peso netto bancale (kg)

Peso lordo, bancale incluso (kg)

Altezza, bancale incluso (cm)
Dimensione bancale

03291810748252 GTIN/EAN cartone :
30-Pal. 80x120  Imballaggio

8 Unita / cartone

8 Dim. del carfoneinmm L xIxh

64 Peso netto del cartone (kg)

3072 Peso lordo del cartone (kg)

23

331.48 Termine Minimo di Conservazione
191.8

80 x 120

3291811198971

00-Standard
48 (12 x 4)
395x295x221
4.320

4.820

12 Mesi

PUNTI DI DIFFERENZIAZIONE

Croissant al burro (16.5% sul prodotto) con una ricca farcitura di crema aromatizzata al limone, decorato con delle

codette di zucchero in superficie.
Prodofto goloso ideale per la colazione.

INGREDIENTI (PRODOTTO VENDUTO)

Farina di grano tenero, acqua, burro 16,5%, farcitura crema gusto vaniglia 16% (acqua, sciroppo di glucosio,
zucchero, amido modificato, grasso di palma non idrogenato, latte scremato in polvere, stabilizzante (E460, E466),
aromi naturali, emulsionante (E471), conservante (E202), sale), zucchero, decoro 3% (zucchero, amidi, glucosio, agente
dirivestimento (E903)), lievito, glutine di grano tenero, sale, uova, colorante (caroteni di origine naturale), agente di
trattamento della farina (E300), enzima.

Eventuale presenza : soia, frutta a guscio

Creata il 11/08/14 da BASSETTO Eloisa

Modificata il 01/08/19 da CASARIN Florence

DELIFRANCE ITALIA SRL, Sede Legale : Frazione Venina 7 20090 ASSAGO, COD.FISC. :04147860961 PART.IVA : IT 04147860961



74825 - Croissant Superfarcito crema gusto vaniglia 90g

VALORI NUTRIZIONALI

Per 100 g di Per 100 g di Per prodotto % AR* per prodotto
prodotto venduto prodotto cofto
consumato (cofto)
Energia (kJ) 1338 1534 1204 14
Energia (kcal) 320 366 288 14
Grassi (9) 15.2 17.4 13.7 20
di cui acidi grassi saturi (g) 9.6 11 8.6 43
Carboidrati (g) 38.4 44 34.6 13
di cui zuccheri (g) 11.5 13.1 10.3 12
di cui amido 0 0 0 0
Fibre (Q) 1.8 2.1 1.6 7
Proteine (g) 6.4 7.4 5.8 12
Sale (g) 0.78 0.90 0.7 12

*AR : assunzioni di riferimento di un adulto medio (8400kJ/2000kcal)

¥~ Senza alcool

CARATTERISTICHE

v~ Prodotto adatto ad v
una dieta idrogenate
vegetariana v~ No OGM

v Non contiene carne v Non ionizzato
suina

Senza materie grasse

;;k Conservazione
-18°C

ﬁ Cottura
Forno ventilato 21-23 min a 170 °C

ISTRUZIONI D'USO :

Posizionare il prodotto in forno preriscaldato e seguire le indicazioni di cottura sopra indicate. Le modalitda di

cottura possono variare in funzione del tipo di forno ufilizzato.
Lasciare raffreddare prima di degustare.

Per mantenere la fragranza ottima del prodotto ai consumatori, si consiglia di cuocere regolarmente durante I'arco

della giornata.

Una volta scongelato il prodotto, non ricongelare.

In assenza di Vs. riscontro questa specifica di prodotto verrd considerata approvata dopo una settimana dall

ricevimento della presente.

Dati a titolo informativo, nel rispetto delle modalita di preparazione e conservazione consigliate

Creata il 11/08/14 da BASSETTO Eloisa
Modificata il 01/08/19 da CASARIN Florence

DELIFRANCE ITALIA SRL, Sede Legale : Frazione Venina 7 20090 ASSAGO, COD.FISC. :04147860961 PART.IVA : IT 04147860961



Délifrance
TULIPANO ALL'ALBICOCCA

Codice prodotto : 27686

Foto non contrattuale

Descrizione del prodotto

Muffin, farcitura albicocca - Surgelato Tecnologia : Pronto all"uso

Specifiche prodotto (valori indicativi)

Peso del prodotto venduto (g) : 90 (88.6-91.9)
Peso del prodotto consumato (g) : 90 (88.6- 91.9)
GTIN/EAN prodotto 03291810276861 GTIN/EAN cartone 3291811163764
Pallettizzazione 30-PAL. 80X120 Imballaggio 00-Standard
Cartoni/Strato 8 Unita/Cartone 20 (20 x 1)
Strati/Pallet 23 Dim. del cartoneinmm L x| x h 400x300x77
Cartoni/Pallet 184 Peso lordo del (kg) 2.064
Unita/Pallet 3680 cartone
Peso lordo, pallet incluso ( kg) 402.78 Peso netto del (kg) 1.8
Altezza, pallet incluso (cm) 192.1 cartone
Termine Minimo di 18 mesi
Conservazione

Vantaggi del prodotto

Una fantasiosa variante ai muffin classici & il muffin all “albicocca. Un dolcetto soffice e dolcissimo con all “interno un
cuore di marmellata di albicocca. Il tocco finale per renderlo ancora piu piacevole a quei palati intransigenti &
| “aggiunta di un topping di cristalli di zucchero.

Il prodotto €& facile da preparare e servire poiché & necessario solamente lasciarlo scongelare poche ore prima a
temperatura ambiente.

Versione : 2 Data di approvazione : 11/08/2022

DELIFRANCE S.A., 99 rue Mirabeau 94200 Ivry sur seine. Per le informazioni di contatto dell'ufficio vendite locale, si prega di visitare il seguente
link: https://www.delifrance.com/address-subsidiaries




TULIPANO ALL'ALBICOCCA Codice prodotto : 27686

I ng I‘Ed ienti (prodotto venduto)

zucchero, farcitura albicocca 22,2% (purea di albicocche 38%, acqua, zucchero, amido modificato, ingrediente colorante
(concentrato di mela, concentrato di carota), succo concentrato di limone, aroma naturale all'albicocca, estratto di
bacche di sorbo), farina di grano tenero, olio di colza non idrogenato, uova, chiare d'uovo, acqua, amido modificato,
siero di latte in polvere, agente lievitante (E450, E500), emulsionante (E471), glutine di grano tenero, sale
Eventuale presenza. frutta a guscio, semi di sesamo, soia

Valori nutrizionali

Per 100 g di 3 130 g di Per % AR* per
Nutriente prodotto [z [21as prodotto prodotto
consumato
venduto (cotto) cotto

Energia (k3) 1492 1492 1343 16
Energia (kcal) 356 356 320 16
Grassi (9) 16.2 16.2 14.6 21

di cui acidi grassi saturi (9) 1.7 1.7 1.5 8
Carboidrati (9 47.9 47.9 43.1 17

di cui zuccheri (9 32.2 32.2 29.0 32
Fibre (9) 0.8 0.8 0.7

Proteine (9) 4.2 4.2 3.8 8
Sale (9) 0.68 0.68 0.61 10

*AR : Assunzione di riferimento di un adulto medio (8400kJ/2000kcal)
Dati a titolo informativo, nel rispetto delle modalita di preparazione e conservazione consigliate.

Versione : 2 Data di approvazione : 11/08/2022

DELIFRANCE S.A., 99 rue Mirabeau 94200 Ivry sur seine. Per le informazioni di contatto dell'ufficio vendite locale, si prega di visitare il seguente
link: https://www.delifrance.com/address-subsidiaries



TULIPANO ALL'ALBICOCCA

Caratteristiche (- s xno

Codice prodotto : 27686

Adatto ai vegani

Adatto ai vegetariani

Contiene alcool

Contiene grassi idrogenati

Contiene carne di maiale

Contiene olio di palma e/o olio di palmisti (ingredienti)
convenzionale

Contiene olio di palma e/o olio di palmisti (ingredienti)
RSPO

Contiene olio di palma e/o olio di palmisti (additivi e
coadiuvanti di lavorazione) convenzionali

Contiene olio di palma e/o olio di palmisti (additivi e
coadiuvanti di lavorazione) RSPO

X

v

: ©

X

X O
HVO
FREE

X

X

X

X

*Per il pane, secondo la legislazione

Istruzioni di preparazione

Scongelamento
Temperatura ambiente

&

0

; % : Conservare a -18°C

2-3 ore

ISTRUZIONI D'USO

Lasciare semplicemente scongelare il prodotto a temperatura
ambiente (20-25°C) per circa 2 - 3 ore.

Una volta scongelato, il prodotto non deve
essere ricongelato

CONSERVARE DOPO LA PREPARAZIONE

Dopo scongelamento, il prodotto si pud conservare fino a 4
giorni, conservato sia a 0-4°C che a temperatura ambiente (20-
25°C).

Nota: & necessario tenere il prodotto protetto dall’aria (in
vetrina, confezione appropriata o cartone chiuso) per evitare di
farlo seccare. Coprire possibilmente da una pellicola a fine
giornata per il giorno successivo.

Versione : 2

Data di approvazione : 11/08/2022

DELIFRANCE S.A., 99 rue Mirabeau 94200 Ivry sur seine. Per le informazioni di contatto dell'ufficio vendite locale, si prega di visitare il seguente
link: https://www.delifrance.com/address-subsidiaries




TULIPANO ALL'ALBICOCCA Codice prodotto : 27686

This product (s) is (are) compliant with the regulations of the countries of the European Free Trade Association. For distribution in another country, an
application must be made to Délifrance SA; Délifrance SA cannot be held liable if the product has been marketed in a country for which Délifrance SA
has not certified its regulatory compliance.

Versione : 2 Data di approvazione : 11/08/2022

DELIFRANCE S.A., 99 rue Mirabeau 94200 Ivry sur seine. Per le informazioni di contatto dell'ufficio vendite locale, si prega di visitare il seguente
link: https://www.delifrance.com/address-subsidiaries



Délifrance

Live EVERTOAY DELICIOLS

TULIPANO AL CACAO CON
FARCITURA CIOCCOLATO-
NOCCIOLA

Codice prodotto : 27684

Descrizione del prodotto

Foto non contrattuale

Muffin cacao, farcitura
cioccolato - Surgelato

Specifiche prodotto (valori indicativi)

Peso del prodotto consumato
Peso del prodotto venduto
Altezza

GTIN/EAN prodotto

Pallettizzazione
Cartoni/Strato
Strati/Pallet
Cartoni/Pallet
Unita/Pallet

Peso lordo, pallet incluso
Altezza, pallet incluso

cioccolato-nocciola, decorazione Tecnologia : Pronto all"uso
(g) : 90 (88.6g - 97.59)
(g) : 90 (88.6g - 97.59)
(cm) :6.5(+/-)
03291810276847 GTIN/EAN cartone
30-Pal. 80x120 Imballaggio
8 Unita/Cartone
23 Dim. del cartoneinmm L x| x h
184 Peso lordo del (kg)
3680 cartone
(kg) 402.77 Peso netto del (kg)
(cm) 192.1 cartone
Termine Minimo di
Conservazione

3291811163740

00-Standard
20 (20 x 1)
400x300x77
2.064

1.8

18 mesi

Vantaggi del prodotto

Dalla tradizionale ricetta anglosassone, ecco che nasce un soffice muffin al cioccolato arricchito da gocce di

cioccolato. Questo morbido dolcetto € una golosa varieta ai muffin classici. E” uno snack genuino preparato con
ingredienti semplici.Il prodotto € facile da preparare e servire poiché € necessario solamente lasciarlo scongelare
poche ore prima a temperatura ambiente.

Dalla tradizionale ricetta anglosassone, ecco che nasce un soffice muffin al cioccolato arricchito da gocce di
cioccolato. Questo morbido dolcetto & una golosa varieta ai muffin classici. E’ uno snack genuino preparato con

ingredienti semplici.

Versione : 1

Data di approvazione : 01/09/2022

DELIFRANCE S.A., 99 rue Mirabeau 94200 Ivry sur seine. Per le informazioni di contatto dell'ufficio vendite locale, si prega di visitare il seguente
link: https://www.delifrance.com/address-subsidiaries




TULIPANO AL CACAO CON FARCITURA CIOCCOLATO- Codice prodotto : 27684

NOCCIOLA

I ng I‘Ed ienti (prodotto venduto)

farcitura cioccolato- nocciole 22,2% (zucchero, olio di colza non idrogenato, pasta di nocciole 13%, latte scremato in
polvere, cioccolato 9% (cacao magro in polvere, pasta di cacao, zucchero), emulsionante (E322 (soia))), zucchero, olio
di colza non idrogenato, farina di grano tenero, acqua, uova, chiare d'uovo, cacao in polvere 2,6%, pepite di
cioccolato 2,2% (zucchero, pasta di cacao, burro di cacao, emulsionante (E322 (soia)), aroma naturale alla vaniglia),
amido modificato, siero di latte in polvere, emulsionante (E471), agente lievitante (E450, E500), sale, glutine di
grano tenero

Eventuale presenza.: semi di sesamo, altra frutta a guscio

Valori nutrizionali

Per 100 g di 3 130 g di Per %0 AR* per
Nutriente prodotto ey prodotto prodotto
consumato
venduto (cotto) cotto

Energia (3)! 1801 1801 1621 19
Energia (keal) 431 431 388 19
Grassi (9) 23.2 23.2 20.9 30

di cui acidi grassi saturi (9) 2.9 2.9 2.6 13
Carboidrati (9) 49.1 49.1 44.2 17

di cui zuccheri (9) 36.3 36.3 32.7 36
Fibre (9) 2.2 2.2 2.0

Proteine (9 5.3 5.3 4.8 10
Sale (9 0.70 0.70 0.63 11

*AR : Assunzione di riferimento di un adulto medio (8400kJ/2000kcal)
Dati a titolo informativo, nel rispetto delle modalita di preparazione e conservazione consigliate.

Versione : 1 Data di approvazione : 01/09/2022

DELIFRANCE S.A., 99 rue Mirabeau 94200 Ivry sur seine. Per le informazioni di contatto dell'ufficio vendite locale, si prega di visitare il seguente
link: https://www.delifrance.com/address-subsidiaries



TULIPANO AL CACAO CON FARCITURA CIOCCOLATO- Codice prodotto : 27684

NOCCIOLA

Caratteristiche (- s xno

Adatto ai vegani

Adatto ai vegetariani

Contiene alcool

Contiene coloranti e/o aromatizzanti artificiali*
Contiene grassi idrogenati

Contiene carne di maiale

XXX X | X

() N2

NO ARTIFICIAL

HVO FLAVOURS OR
FREE COLOURS

Contiene olio di palma e/o olio di palmisti (ingredienti) X
convenzionale
Contiene olio di palma e/o olio di palmisti (ingredienti) X
RSPO
Contiene olio di palma e/o olio di palmisti (additivi e X
coadiuvanti di lavorazione) convenzionali
Contiene olio di palma e/o olio di palmisti (additivi e X
coadiuvanti di lavorazione) RSPO

*Per il pane, secondo la legislazione

Istruzioni di preparazione

Scongelamento ISTRUZIONI D'USO

i;%i Temperatura ambiente Lasciare semplicemente scongelare il prodotto a temperatura
oo 2-3ore ambiente per circa 2 - 3 ore.

Dopo scongelamento, il prodotto si pud conservare fino a 4 giorni
a temperatura ambiente (20-25°C) a condizioni di avere
un'adeguata protezione (utilizzo di film o sacchetto).
Conservare a -18°C

Una volta scongelato, il prodotto non deve
essere ricongelato

This product (s) is (are) compliant with the regulations of the countries of the European Free Trade Association. For distribution in another country, an
application must be made to Délifrance SA; Délifrance SA cannot be held liable if the product has been marketed in a country for which Délifrance SA
has not certified its regulatory compliance.

Versione : 1 Data di approvazione : 01/09/2022

DELIFRANCE S.A., 99 rue Mirabeau 94200 Ivry sur seine. Per le informazioni di contatto dell'ufficio vendite locale, si prega di visitare il seguente
link: https://www.delifrance.com/address-subsidiaries



[ délifrance

CIAMBELLA BURRO CREMA 75¢g

Codice prodotto : 19122

Suggerimento di presentazione

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Prodofto di pasticceria

Tecnologia : Cotto

Specifiche prodotto

Peso (g) prodotto venduto 75,00 (+/- 5)

Prodotto dolciario fritto e congelato

GTIN/EAN prodotto :

Pallettizzazione

Cartoni / strato

Strati / bancale

Cartoni / bancale

Unitda / bancale

Peso netto bancale (kg)

Peso lordo, bancale incluso (kg)

Altezza, bancale incluso (cm)
Dimensione bancale

03291810191225 GTIN/EAN cartone :

30-Pal. 80x120
8

7

56

2688

23

252.6

211
80x 120

Imballaggio

Unita / cartone

Dim. del carfoneinmm L xIxh
Peso netto del cartone (kg)
Peso lordo del cartone (kg)

Termine Minimo di Conservazione

3291810006628

00-Standard
48 (48 x 1)
400x300x280
3.600

4.100

12 Mesi

PUNTI DI DIFFERENZIAZIONE

mais 3%)

Ogni scatola contiene una bustfina di zucchero a velo (80 g) per decorazione (zucchero semolato 97% min.,amido di

INGREDIENTI (PRODOTTO VENDUTO)

Farina di grano tenero, farcitura crema 20% (acqua, sciroppo di glucosio, zucchero, amido modificato di mais, panna
, grassi vegetali non idrogenati (olio di cocco), latte scremato in polvere, conservante: E202, aromi, sale, colorante:
E160a), acqua, olio di palma raffinato, zucchero, misto d’ uoveo pastorizzato, lievito, burro 2,16%, sale, emulsionanti:
E471,E472e, agenti lievitanti: E450,E500, destrosio, glutine di frumento, antfiagglomerante: E170, olio di girasole, agente
di trattamento della farina: E300, enzimi. Eventuale presenza di soiq, frutta a guscio, sesamo e senape.

Valori nutrizionali in 100g prodotto: Energia 1226kJ/292kcal - Grassi 12,19, di cui acidi grassi saturi 6,7g - Carboidrati
39,69, di cui zuccheri 18,39 - Fibre 1,5g - Proteine 5,5g - Sale 0,003g

Creata il 06/05/20 da MORRIS Paola
Modificata il 21/03/22

DELIFRANCE ITALIA SRL, Sede Legale : Frazione Venina 7 20090 ASSAGO, COD.FISC. :04147860961 PART.IVA : IT 04147860961




19122 - CIAMBELLA BURRO CREMA 75g

CARATTERISTICHE

v~ Prodotto adatto ad
una dieta
vegetariana

v Non contiene carne
suina

¥~ Senza alcool

{\

RGN

Senza materie grasse
idrogenate

No OGM
Non ionizzato

Conservazione Decongelazione
-18'C Temperatura ambiente 1.5-2h

ISTRUZIONI D'USO :

Scongelare il prodotto a temperatura ambiente (20/24°) per circa 1,5-2 ore. Guarnire a piacere.
Una volta scongelato conservare a 4°C al massimo 24 ore.

Non ricongelare.

Dati a titolo informativo, nel rispetto delle modalita di preparazione e conservazione consigliate

Creata il 06/05/20 da MORRIS Pcola
Modificata il 21/03/22

DELIFRANCE ITALIA SRL, Sede Legale : Frazione Venina 7 20090 ASSAGO, COD.FISC. :04147860961 PART.IVA : IT 04147860961



[élifrance

CROISSANT AL BURRO

Codice prodotto : 27234

Descrizione del prodotto

Foto non contrattuale

Prodotto dolciario da forno al bur
Surgelato.

Specifiche prodotto (valori indicativi)

Peso del prodotto venduto

GTIN/EAN prodotto

Pallettizzazione
Cartoni/Strato
Strati/Pallet
Cartoni/Pallet
Unita/Pallet

Peso lordo, pallet incluso
Altezza, pallet incluso

ro - Pronto da cuocere - Tecnologia : Pronto da cuocere
(g) : 70.00 (+/- 5)
03291810272344 GTIN/EAN cartone 3291811157534
30-PAL. 80X120 Imballaggio 00-Standard
8 Unita/Cartone 60 (20 x 3)
8 Dim. del cartoneinmm L x| x h 390x290x220
64 Peso lordo del (kg) 4.7
3840 cartone
( ka) 323.8 Peso netto del k
(cm) 191 cartone (ko) 4.2
Termine Minimo di 12 mesi
Conservazione

Vantaggi del prodotto

Croissant Heritage di alta gamma con una sfoglia regolare e dorata:
- selezione di ingredienti premiati: 24% di burro, 5,7% di zucchero di canna, uova Label Rouge francesi, farina

francese

- una ricetta con del lievito madre che da delle note aromatiche al prodotto
- una ricetta senza aromi e coloranti artificiali e senza grassi idrogenati

Versione : 1

Data di approvazione : 01/02/2023

DELIFRANCE S.A., 99 rue Mirabeau 94200 Ivry sur seine. Per le informazioni di contatto dell'ufficio vendite locale, si prega di visitare il seguente
link: https://www.delifrance.com/address-subsidiaries




CROISSANT AL BURRO Codice prodotto : 27234

I ng red ienti (prodotto venduto)

farina di grano tenero, burro fine 24%, acqua, zucchero di canna 5,7%, lievito, glutine di grano tenero, uova,
sale, latte intero in polvere, zucchero, lievito (naturale) di grano tenero (acqua, farina di grano tenero fermentata),
colorante (caroteni di origine naturale), agente di trattamento della farina (E300), enzima

Eventuale presenza : soia, frutta a guscio

Valori nutrizionali

Per 100 g di il 1got$ f Per %o AR* per
Nutriente prodotto cop;zu;a:o prodotto prodotto
venduto (cotto) cotto

Energia (k3) 1504 1783

Energia (kcal) 360 427

Grassi (9) 20.9 24.8

di cui acidi grassi saturi (9) 13.8 16.4

Carboidrati (9) 34.1 40.4

di cui zuccheri (9) 7.2 8.5

Fibre (9) 1.9 2.3

Proteine (9) 8.0 9.4

Sale (9) 0.91 1.10

*AR : Assunzione di riferimento di un adulto medio (8400kJ/2000kcal)
Dati a titolo informativo, nel rispetto delle modalita di preparazione e conservazione consigliate.

Versione : 1 Data di approvazione : 01/02/2023

DELIFRANCE S.A., 99 rue Mirabeau 94200 Ivry sur seine. Per le informazioni di contatto dell'ufficio vendite locale, si prega di visitare il seguente
link: https://www.delifrance.com/address-subsidiaries



CROISSANT AL BURRO Codice prodotto : 27234

Caratteristiche (- s xno

Adatto ai vegani
Adatto ai vegetariani

Contiene alcool

Contiene coloranti e/o aromatizzanti artificiali*
Contiene grassi idrogenati

Contiene carne di maiale

x| [ |><| <]

NO ARTIFICIAL

HVO FLAVOURS OR
FREE COLOURS

*Per il pane, secondo la legislazione

Istruzioni di preparazione

Cottura ISTRUZIONI D'USO
7% Forno ventilato Scongelare il prodotto per circa 20 minuti a temperatura
18-20 mina 170 °C ambiente e successivamente seguire le indicazioni di cottura
indicate.
Lasciare raffreddare qualche minuto prima di degustare.
Conservare a -18°C
Una volta scongelato, il prodotto non deve

essere ricongelato

Versione : 1 Data di approvazione : 01/02/2023

DELIFRANCE S.A., 99 rue Mirabeau 94200 Ivry sur seine. Per le informazioni di contatto dell'ufficio vendite locale, si prega di visitare il seguente
link: https://www.delifrance.com/address-subsidiaries



CROISSANT AL BURRO Codice prodotto : 27234

This product (s) is (are) compliant with the regulations of the countries of the European Free Trade Association. For distribution in another country, an
application must be made to Délifrance SA; Délifrance SA cannot be held liable if the product has been marketed in a country for which Délifrance SA
has not certified its regulatory compliance.

Versione : 1 Data di approvazione : 01/02/2023

DELIFRANCE S.A., 99 rue Mirabeau 94200 Ivry sur seine. Per le informazioni di contatto dell'ufficio vendite locale, si prega di visitare il seguente
link: https://www.delifrance.com/address-subsidiaries



[ délifrance

Croissant integrale ai frutti di
bosco 100g
Codice prodotto : 28228

Suggerimento di presentazione

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Prodotto da forno

Tecnologia : PL (Pre-Lievitato)

Specifiche prodotto

Peso (g) prodotto venduto 100,00 (+/- 5)

Prodotto dolciario da forno al burro con farina
integrale e semi - Farcitura ai frutti di bosco - Da
cuocere - Surgelato.

GTIN/EAN prodotto :

Pallettizzazione

Cartoni / strato

Strati / bancale

Cartoni / bancale

Unitda / bancale

Peso netto bancale (kg)

Peso lordo, bancale incluso (kg)

Altezza, bancale incluso (cm)
Dimensione bancale

03291810282282 GTIN/EAN cartone :
30-Pal. 80x120  Imballaggio

8

8

64
2560
23
311

191.8
80x 120

Unitd / cartone

Dim. del cartone inmm L xIx h
Peso netto del cartone (kg)
Peso lordo del cartone (kg)

Termine Minimo di Conservazione

3291811178218

00-Standard
40 (10 x 4)
398x298x221
4.000

4.500

12 Mesi

PUNTI DI DIFFERENZIAZIONE

Croissant goloso al burro (17.5%) con farina integrale farcito ai frutti di bosco e arricchito di semi di lino scuro, girasole e

papavero.

INGREDIENTI (PRODOTTO VENDUTO)

Farina di grano tenero, acqua, burro 17,5%, farcitura 15% (zucchero, composta di frutti di bosco 42% (purea di mirtilli,
purea di fragole, purea di more, purea di lamponi), sciroppo di glucosio-fruttosio, gelificante: E440, fibre vegetali,
regolatore di acidita: E330, aroma naturale), farina integrale di grano tenero 3.5%, lievito, zucchero, glutine di grano
tenero, semi 1.4% (semi di girasole, semi di papavero, semi di lino scuro), uova, sale, agente di trattamento della farina:

E300, enzima.

Eventuale presenza di soia e di frutta a guscio.

V3

Nonostante tutta I'attenzione posta alla fabbricazione del prodotto, € possibile trovare tracce di residui vegetali.

Creata i103/08/12 da CASARIN Florence

Modificata il 29/03/22

DELIFRANCE ITALIA SRL, Sede Legale : Frazione Venina 7 20090 ASSAGO, COD.FISC. :04147860961 PART.IVA : IT 04147860961



VALORI NUTRIZIONALI

28228 - Croissant integrale ai frutti di bosco 100g

Per 100 g di Per 100 g di Per prodotto % AR* per prodotto
prodotto venduto prodotto cofto
consumato (cofto)
Energia (kJ) 1365 1530 1365 16
Energia (kcal) 326 365 326 16
Grassi (9) 15.7 17.6 15.7 22
di cui acidi grassi saturi (g) 9.7 10.9 9.7 49
Carboidrati (g) 38.2 42.8 38.2 15
di cui zuccheri (g) 134 15 13.4 15
di cui amido 0 0 0 0
Fibre (Q) 2.4 2.7 2.4 10
Proteine (g) 6.8 7.6 6.8 14
Sale (g) 0.62 0.69 0.6 10

*AR : assunzioni di riferimento di un adulto medio (8400kJ/2000kcal)

CARATTERISTICHE

v Prodotto adatto ad
una dieta
vegetariana

v Non contiene carne
suina

¥~ Contiene alcool

*Per il pane, \"secondo la legislazione\"

NN NN

Senza coloranti e senza
aromi arfificiali*

Senza materie grasse
idrogenate

No OGM

Non ionizzato

Conservazione ﬁ Cottura
-18°C

Forno ventilato 21-23 min a 170 °C

ISTRUZIONI D'USO :

Posizionare il prodotto surgelato in forno preriscaldato e seguire le indicazioni di cottura indicate.
Le modalitd di doratura possono variare in funzione della tipologia di forno utilizzato.

Lasciare raffreddare prima di degustare.

Non ricongelare mai un prodotto gid scongelato.

In assenza di Vs. riscontro questa specifica di prodotto verrd considerata approvata dopo una settimana dal

ricevimento della presente.

Dati a titolo informativo, nel rispetto delle modalita di preparazione e conservazione consigliate

Creata il 03/08/12 da CASARIN Florence
Modificata il 29/03/22
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[ délifrance

Croissant integrale al miele 90g
Codice prodotto : 28226

Suggerimento di presentazione

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Prodotto da forno

Tecnologia : PL (Pre-Lievitato)

Specifiche prodotto

Peso (g) prodotto venduto 90,00 (+/-)

Prodotto dolciario da forno al burro con farina
integrale e semi vari, farcitura al miele - Da cuocere,
surgelato.

GTIN/EAN prodotto :

Pallettizzazione

Cartoni / strato

Strati / bancale

Cartoni / bancale

Unitda / bancale

Peso netto bancale (kg)

Peso lordo, bancale incluso (kg)

Altezza, bancale incluso (cm)
Dimensione bancale

03291810282268 GTIN/EAN cartone :
30-Pal. 80x120  Imballaggio

8 Unita / cartone

8 Dim. del carfoneinmm L xIxh

64 Peso netto del cartone (kg)

3072 Peso lordo del cartone (kg)

23

331.48 Termine Minimo di Conservazione
191.8

80 x 120

3291811178195

00-Standard
48 (12 x 4)
398x298x221
4.320

4.820

12 Mesi

PUNTI DI DIFFERENZIAZIONE

Croissant goloso al burro con farina integrale farcito al miele e arricchito di semi di lino scuro, girasole e papavero.

INGREDIENTI (PRODOTTO VEN

DUTO)

Farina di grano tenero, acqua, burro 17%, farcitura 16.5% (miele 50%, sciroppo di glucosio-fruttosio, acqua, amido
modificato, gelificante: E440, aroma naturale), farina integrale di grano tenero 3.5%, lievito, zucchero, glutine di
grano tenero, semi 1.4% (lino scuro, girasole, papavero), uova, sale, agente di trattamento della farina: E300, enzima.

Eventuale presenza di soia e frutta a guscio.

FE3

Nonostante tutta I'attenzione posta alla fabbricazione del prodotto, € possibile trovare tracce di residui vegetali.

Creata i1 03/08/12 da CASARIN Florence
Modificata il 22/04/22
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28226 - Croissant integrale al miele 90g
VALORI NUTRIZIONALI

Per 100 g di Per 100 g di Per prodotto % AR* per prodotto
prodotto venduto prodotto cofto
consumato (cofto)
Energia (kJ) 1354 1520 1219 15
Energia (kcal) 323 363 291 15
Crassi (9) 15.5 17.4 14 20
di cui acidi grassi saturi (g) 9.9 11.1 8.9 45
Carboidrati (g) 38.7 43.5 34.8 13
di cui zuccheri (g) 12.3 13.8 11.1 12
di cui amido 0 0 0 0
Fibre (Q) 2.3 2.6 2.1 8
Proteine (g) 6.1 6.8 5.5 11
Sale (g) 0.62 0.69 0.6 9

*AR : assunzioni di riferimento di un adulto medio (8400kJ/2000kcal)

CARATTERISTICHE

v Prodotto adatto ad v~ Senza materie grasse
una dieta idrogenate
vegetariana v~ No OGM

v~ Non contiene came ¥~ Non ionizzato
suina

¥~ Senza alcool

Conservazione ﬁ Cottura
s Forno ventilato  21-23mina 170 °C

Forno tradizionale 28-30 min a 160 °C

ISTRUZIONI D'USO :

Posizionare il prodotto surgelato in forno preriscaldato e seguire le indicazioni di cottura indicate (indicazioni
francesi).

Per il mercato italiano, la temperatura raccomandata € di circa 170°C per 21-23 minuti.

Le modalitd di cottura possono variare in funzione del tipo di forno utilizzato.

Lasciare raffreddare prima di degustare.
CONSERVAZIONE :
Siraccomanda di consumare il prodotto entro massimo 24 ore.

Per mantenere la fragranza ottima del prodotto ai consumatori, si consiglia di cuocere regolarmente durante I'arco
della giornata.

Non ricongelare un prodotto gid scongelato.

In assenza di Vs. riscontro questa specifica di prodotto verrd considerata approvata dopo una settimana dall
ricevimento della presente.

Dati a titolo informativo, nel rispetto delle modalita: di preparazione e conservazione consigliate Creata il 03/08/12 ?A%giﬁégi'?o"\i‘l ;'g/’gzci
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[Jeél [Jrance  cyoissant integrale topping semi
Codice prodotto : $7095

Suggerimento di presentazione

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Prodofto da forno Tecnologia : PL (Pre-Lievitato)

Specifiche prodotto Prodotto dolciario da forno al burro con farina
integrale e semi vari, surgelato.

Pronto da cuocere.

Peso (g) prodotto venduto 80,00

GTIN/EAN prodotto : 03291810070957 GTIN/EAN cartone : 3291811122327
Pallettizzazione 30-Pal. 80x120  Imballaggio 00-Standard
Cartoni / strato 8 Unita / cartone 56 (28 x 2)
Strati / bancale 8 Dim. del carfoneinmm L xIxh 390x290x205
Cartoni / bancale 64 Peso netto del cartone (kg) 4.480

Unitda / bancale 3584 Peso lordo del cartone (kg) 4.980

Peso netto bancale (kg) 23

Peso lordo, bancale incluso (kg) 341.72 Termine Minimo di Conservazione 12 Mesi
Altezza, bancale incluso (cm) 179

Dimensione bancale 80x 120

PUNTI DI DIFFERENZIAZIONE

Il Croissant integrale topping semi di Délifrance rappresenta una fonte di fibre con piu del 10% di farina integrale ed e
ricco di semi vari. Semi di girasole, semi di papavero e semi di lino scuro ne fanno anche un prodotto fonte di fosforo.
Non solo a colazione: questo croissant vuoto si presta ad accompagnare ogni momento della giornata. A colazione la
sua superficie pud essere spennellata con delicato miele d'acacia, a pranzo pud essere personalizzato con deliziose
farciture di prosciutto cotto di Praga e scamorza, nell’ora dell’aperitivo i croissant possono essere accompagnati con
formaggio spalmabile e salmone, per un finger food all’ultima moda. Un prodotto versatile adatto ad accompagnare i
diversi momenti di consumo dalla mattina alla sera.

INGREDIENTI (PRODOTTO VENDUTO)

Farina di grano tenero, acqua, burro 19%, farina integrale di grano tenero 10%, semi 4% ( papavero, lino scuro,
girasole), decorazione 3% (fiocchi d'avena, semi di lino scuro 25%, semi di lino giallo 25%, semi di girasole 12,5%, semi di
girasole spezzettati 12,5%), lievito, zucchero, glutine di grano tenero, vuova, sale, malto d'orzo tostato, agente di
fratftamento della farina: E300, enzima.

Possibile presenza di soia, di frutta a guscio e di semi di sesamo.
Nonostante tutta I'attenzione posta durante la produzione del prodotto € possibile la presenza di residui vegetdali.

FE-3

Creatail09/11/11 da
Modificata il 23/06/21
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VALORI NUTRIZIONALI

$7095 - Croissant integrale topping semi

Per 100 g di Per 100 g di Per prodotto % AR* per prodotto
prodotto venduto prodotto cofto
consumato (cofto)
Energia (kJ) 1421 1634 1137 14
Energia (kcal) 341 392 273 14
Grassi (9) 19.4 22.3 15.5 22
di cui acidi grassi saturi (g) 11.2 12.8 9 45
Carboidrati (g) 31.7 36.4 25.4 10
di cui zuccheri (g) 2.9 3.4 2.3 3
di cui amido 0 0 0 0
Fibre (Q) 3.8 4.4 3 12
Proteine (g) 7.9 9.1 6.3 13
Sale (g) 0.75 0.86 0.6 10

*AR : assunzioni di riferimento di un adulto medio (8400kJ/2000kcal)

CARATTERISTICHE

v Prodotto adatto ad
una dieta
vegetariana

v Non contiene carne
suina

¥~ Senza alcool

*Per il pane, \"secondo la legislazione\"

NN NN

Senza coloranti e senza
aromi artificiali*
Senza materie grasse

idrogenate
No OGM
Non ionizzato

Conservazione ﬁ Cottura
-18°C

Forno ventilato 18-20 min a 170 °C

ISTRUZIONI D'USO :

Posizionare il prodotto surgelato in forno preriscaldato e seguire le indicazioni di cottura indicate.

Le modalitd di cottura possono variare in funzione del tipo di forno utilizzato.
Lasciare raffreddare prima di degustare.

Non ricongelare un prodotto gid scongelato.

Dati a titolo informativo, nel rispetto delle modalita di preparazione e conservazione consigliate

Creatail09/11/11 da
Modificata il 23/06/21
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Délifrance

LI¥E EYERYDAY DELIC DUS

DELISSIMO VUOTO

r,?i\y j ‘&\\'
Codice prodotto : S8031

Foto non contrattuale

Descrizione del prodotto

Prodotto dolciario da forno al burro - Pronto da cuocere - Tecnologia : Pronto da cuocere
Surgelato

Specifiche prodotto (Vvalori indicativi)

Peso del prodotto venduto (g) :75+/-5
GTIN/EAN prodotto 03291810080314 GTIN/EAN cartone 3291811133477
Pallettizzazione 30-PAL. 80X120 Imballaggio 00-Standard
Cartoni/Strato 8 Unita/Cartone 48 (12 x 4)
Strati/Pallet 8 Dim. del cartoneinmm L x| x h 395x295x222
Cartoni/Pallet 64 Peso lordo del (kg) 4.1
Unita/Pallet 3072 cartone
Peso lordo, pallet incluso ( kg) 285.4 Peso netto del (kg) 3.6
Altezza, pallet incluso (cm) 192.6 cartone
Termine Minimo di 12 mesi
Conservazione

Vantaggi del prodotto

Croissant al burro (24% sul prodotto finito).
Prodotto ideale per una colazione in famiglia o una pausa golosa.

Versione : 2 Data di approvazione : 16/12/2022

DELIFRANCE S.A., 99 rue Mirabeau 94200 Ivry sur seine. Per le informazioni di contatto dell'ufficio vendite locale, si prega di visitare il seguente
link: https://www.delifrance.com/address-subsidiaries




DELISSIMO VUOTO Codice prodotto : S8031

I ng I‘Ed ienti (prodotto venduto)

farina di grano tenero, burro 24%, acqua, zucchero, lievito, glutine di grano tenero, aroma panettone, sale, uova,
colorante (caroteni di origine naturale), agente di trattamento della farina (E300), enzima
Eventuale presenza ! soia, frutta a guscio

Valori nutrizionali

Per 100 g di

Per 100 g di rodotto Per %0 AR* per
Nutriente prodotto copnsumato prodotto prodotto
venduto (cotto) cotto
Energia (k3) 1483 1758 1112 13
Energia (keal) 355 421 266 13
Grassi (9) 20.7 24.5 15.5 22
di cui acidi grassi saturi (9) 13.2 15.7 9.9 50
Carboidrati (9 34.0 40.3 25.5 10
di cui zuccheri (9) 6.0 7.1 4.5 5
Fibre (9) 2.0 2.4 1.5 6
Proteine (9 7.3 8.7 5.5 11
Sale (9) 0.87 1.00 0.7 11

*AR : Assunzione di riferimento di un adulto medio (8400kJ/2000kcal)
Dati a titolo informativo, nel rispetto delle modalita di preparazione e conservazione consigliate.

Versione : 2 Data di approvazione : 16/12/2022

DELIFRANCE S.A., 99 rue Mirabeau 94200 Ivry sur seine. Per le informazioni di contatto dell'ufficio vendite locale, si prega di visitare il seguente
link: https://www.delifrance.com/address-subsidiaries



DELISSIMO VUOTO Codice prodotto : S8031

Caratteristiche (- s xno

Adatto ai vegani

Adatto ai vegetariani

Contiene alcool

Contiene coloranti e/o aromatizzanti artificiali*
Contiene grassi idrogenati

Contiene carne di maiale

XX | X | X

HVO
FREE

*Per il pane, secondo la legislazione

Istruzioni di preparazione

Cottura ISTRUZIONI D'USO

[Cede]  Forno tradizionale

Posizionare il prodotto surgelato in forno preriscaldato e seguire
le indicazioni di cottura indicate.

18-20 min a 180-200 °C

Le modalita di cottura possono variare in funzione del tipo di
forno utilizzato. Lasciare raffreddare prima di degustare.

Conservare a -18°C

Una volta scongelato, il prodotto non deve
essere ricongelato

This product (s) is (are) compliant with the regulations of the countries of the European Free Trade Association. For distribution in another country, an

application must be made to Délifrance SA; Délifrance SA cannot be held liable if the product has been marketed in a country for which Délifrance SA
has not certified its regulatory compliance.

Versione : 2 Data di approvazione : 16/12/2022

DELIFRANCE S.A., 99 rue Mirabeau 94200 Ivry sur seine. Per le informazioni di contatto dell'ufficio vendite locale, si prega di visitare il seguente
link: https://www.delifrance.com/address-subsidiaries




Délifrance

FAGOTTINO 3 CIOCCOLATI

Codice prodotto : 27245

Descrizione del prodotto

Foto non contrattuale

Prodotto dolciario da forno al burro con topping di cioccolato e  Tecnologia : Pronto da cuocere
con ripieno di cioccolato - Da cuocere - Surgelato
Specifiche prodotto (valori indicativi)
Peso del prodotto venduto (g) : 100.00(+/-)
GTIN/EAN prodotto 03291810272450 GTIN/EAN cartone 3291811157589
Pallettizzazione 30-PAL. 80X120 Imballaggio 00-Standard
Cartoni/Strato 8 Unita/Cartone 60 (15 x 4)
Strati/Pallet 8 Dim. del cartoneinmm L x| x h 395x295x222
Cartoni/Pallet 64 Peso lordo del (kg) 6.5
Unita/Pallet 3840 cartone
Peso lordo, pallet incluso (kg) 439 Peso netto del (kg) 6
Altezza, pallet incluso (cm) 192.6 cartone
Termine Minimo di 12 mesi
Conservazione

Vantaggi del prodotto

Prodotto ricco e gustoso.
Formato grande: +30% del ripieno.

1. Combinazione di diversi sapori: - crema al cioccolato bianco (17%); pepite di cioccolato al latte (5%);
decorazione di pezzettini di cioccolato fondente (2,5%); 2 barrette di cioccolato.
2. Contrasto di texture:- croccantezza del topping al cioccolato fondente; - fusione delle barrette di cioccolato e del

ripieno al cioccolato bianco.

Versione : 1 Data di approvazione : 14/06/2022
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FAGOTTINO 3 CIOCCOLATI Codice prodotto : 27245

I ng red ienti (prodotto venduto)

farina di grano tenero, farcitura 17% (latte intero reidratato, latte intero fresco, cioccolato bianco 15% (zucchero,
burro di cacao, latte in polvere, latte scremato in polvere, emulsionante (E442), aroma naturale di vaniglia), zucchero,
amido modificato, crema di latte, addensante (E466), conservante (E202), sale, stabilizzante (E401), estratto naturale
di vaniglia, estratto di cartamo), acqua, burro 15.5%, cioccolato 6.5% (zucchero, massa di cacao, burro di cacao,
emulsionante (E322 (soia))), gocce di cioccolato al latte 5% (zucchero, latte intero in polvere 20.5%, burro di cacao,
massa di cacao, emulsionante (E322 (soia)), aroma naturale di vaniglia), zucchero, decorazione di cioccolato fondente
2.5% (zucchero, massa di cacao, burro di cacao, emulsionante (E322 (soia))), lievito, glutine di grano tenero, uova,
sale, agente di trattamento della farina (E300), enzima

Eventuale presenza : frutta a guscio

Valori nutrizionali

Per 100 g di

Per 100 g di prodotto Per %o AR* per
Nutriente Unita prodotto consumato prodotto prodotto
venduto (cotto) cotto

Energia (kJ) 1404 1592

Energia (kcal) 336 381

Grassi (9) 17.9 20.3

di cui acidi grassi saturi (9) 11.9 13.5

Carboidrati (9) 36.7 41.6

di cui zuccheri (9) 14.5 16.5

Fibre (9) 2.4 2.7

Proteine (9) 5.8 6.6

Sale (9) 0.64 0.73

*AR : Assunzione di riferimento di un adulto medio (8400kJ/2000kcal)
Dati a titolo informativo, nel rispetto delle modalita di preparazione e conservazione consigliate.

Versione : 1 Data di approvazione : 14/06/2022

DELIFRANCE S.A., 99 rue Mirabeau 94200 Ivry sur seine. Per le informazioni di contatto dell'ufficio vendite locale, si prega di visitare il seguente
link: https://www.delifrance.com/address-subsidiaries



FAGOTTINO 3 CIOCCOLATI Codice prodotto : 27245

Caratteristiche (- s xno

Contiene alcool

Adatto ai vegetariani
Adatto ai vegani

Contiene carne di maiale

Contiene coloranti e/o aromatizzanti artificiali*
Contiene grassi idrogenati

x> | [>x| <[>

O N2

NO ARTIFICIAL

HVO FLAVOURS OR
FREE COLOURS
*Per il pane, secondo la legislazione
Istruzioni di preparazione
Cottura ISTRUZIONI D'USO
7% Forno ventilato Posizionare il prodotto surgelato in forno preriscaldato e cuocere
21-23mina170°C per circa 21-23 minuti a 170°C. Le modalita di doratura possono
variare in funzione del tipo di forno utilizzato.
Conservare a -18°C Una volta scongelato, il prodotto non deve
essere ricongelato
CONSERVARE DOPO LA PREPARAZIONE
Si raccomanda di consumare il prodotto entro massimo 24 ore.
Per mantenere la fragranza ottima del prodotto ai consumatori, si
consiglia di cuocere regolarmente durante I'arco della giornata.

Versione : 1 Data di approvazione : 14/06/2022

DELIFRANCE S.A., 99 rue Mirabeau 94200 Ivry sur seine. Per le informazioni di contatto dell'ufficio vendite locale, si prega di visitare il seguente
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FAGOTTINO 3 CIOCCOLATI

Codice prodotto : 27245

This product (s) is (are) compliant with the regulations of the countries of the European Free Trade Association. For distribution in another country, an

application must be made to Délifrance SA; Délifrance SA cannot be held liable if the product has been marketed in a country for which Délifrance SA
has not certified its regulatory compliance.

Versione : 1 Data di approvazione : 14/06/2022

DELIFRANCE S.A., 99 rue Mirabeau 94200 Ivry sur seine. Per le informazioni di contatto dell'ufficio vendite locale, si prega di visitare il seguente
link: https://www.delifrance.com/address-subsidiaries



[ el ifrance GIRELLA UVETTA 94g
Codice prodotto : S0852

Suggerimento di presentazione

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Prodofto da forno Tecnologia : PL (Pre-Lievitato)

Specifiche prodotto Prodotto dolciario da forno con uvetta. Da
cuocere, surgelato

Peso (g) prodotto venduto 96,00 (+/-)

GTIN/EAN prodotto : 03291810008523 GTIN/EAN cartone : 13291810008520
Pallettizzazione 30-Pal. 80x120  Imballaggio 00-Standard
Cartoni / strato 8 Unita / cartone 60 (30 x 2)

Strati / bancale 8 Dim. del carfoneinmm L xIxh 390x290x220
Cartoni / bancale 64 Peso netto del cartone (kg) 5.760

Unitda / bancale 3840 Peso lordo del cartone (kg) 6.300

Peso netto bancale (kg) 23

Peso lordo, bancale incluso (kg) 426.2 Termine Minimo di Conservazione 12 Mesi

Altezza, bancale incluso (cm) 191

Dimensione bancale 80x 120

INGREDIENTI (PRODOTTO VENDUTO)

acqua, farina di grano tenero, margarina (oli vegetali non idrogenati di palma e di girasole, acqua, sale, succo di
limone concentrato, aroma naturale), uvetta 10,5%, zucchero, lievito, amidi modificati, glutine di grano tenero, siero
di latte in polvere, latte intero in polvere, vova, sale, maltodestrina, concentrato di carota, addensante (E415), aroma
naturale, agente di tratftamento della farina (E300), enzima

Eventuale presenza: soia, frulta a guscio

Creatail03/11/11 da
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VALORI NUTRIZIONALI

S0852 - GIRELLA UVETTA 96g

Per 100 g di Per 100 g di Per prodotto % AR* per prodotto
prodotto venduto prodotto cofto
consumato (cofto)
Energia (kJ) 1213 1379 1164 14
Energia (kcal) 289 329 277 14
Grassi (9) 12.3 14 11.8 17
di cui acidi grassi saturi (g) 5.6 6.3 5.4 27
Carboidrati (g) 38.5 43.7 37 14
di cui zuccheri (g) 15.6 17.7 15 17
di cui amido 0 0 0 0
Fibre (Q) 1.7 2 1.6 7
Proteine (g) 53 6 5.1 10
Sale (g) 0.68 0.78 0.7 11

*AR : assunzioni di riferimento di un adulto medio (8400kJ/2000kcal)

CARATTERISTICHE

v Prodotto adatto ad
una dieta
vegetariana

v Non contiene carne
suina

¥~ Senza alcool

*Per il pane, \"secondo la legislazione\"

No OGM

NN NN

Non ionizzato

Senza coloranti e senza
aromi arfificiali*

Senza materie grasse
idrogenate

Conservazione ﬁ Cottura
“8c Forno ventilato

Forno tfradizionale 20-25 min a 190-200 °C

18-20 min a 170 °C

ISTRUZIONI D'USO :

Posizionare il prodotto surgelato in forno preriscaldato e seguire le indicazioni di cottura indicate.

Le modalitd di cottura possono variare in funzione del tipo di forno utilizzato.

Lasciare raffreddare prima di degustare

Per mantenere la fragranza ottima del prodotto ai consumatori, si consiglia di cuocere regolarmente durante I'arco

della giornata.

Una volta scongelato, non ricongelare.

In assenza di Vs. riscontro questa specifica di prodotto verrd considerata approvata dopo una settimana dal

ricevimento della presente.

Dati a titolo informativo, nel rispetto delle modalita di preparazione e conservazione consigliate

Creatail03/11/11 da
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Délifrance

GIRELLA UVETTA AL BURRO 96G

Codice prodotto : S0846

Descrizione del prodotto

Foto non contrattuale

Prodotto dolciario da forno al burro con uvette - Da cuocere -

Surgelato

Specifiche prodotto (valori indicativi)

Peso del prodotto venduto (g)
GTIN/EAN prodotto 03291810008462
Pallettizzazione 30-PAL. 80X120
Cartoni/Strato 8
Strati/Pallet 8
Cartoni/Pallet 64
Unita/Pallet 3840
Peso lordo, pallet incluso ( ka) 426.2
Altezza, pallet incluso (cm) 191

Tecnologia :

: 96.00+/-

GTIN/EAN cartone

Imballaggio

Unita/Cartone

Dim. del cartoneinmm L x| x h
Peso lordo del (kg)
cartone

Peso netto del (kg)
cartone

Termine Minimo di
Conservazione

Pronto da cuocere

13291810008469

00-Standard
60 (30 x 2)
390x290x220
6.3

5.76

12 mesi

Vantaggi del prodotto

Pasta sfoglia burro (13.5%)
Con 11% di uvette

I ng I‘ed ienti (prodotto venduto)

acqua, farina di grano tenero, burro 13,5%, uvetta 11%, zucchero, amido modificato, glutine di grano tenero,
lievito, siero di latte in polvere, uova, destrosio, latte intero in polvere, sale, chiare d'uovo in polvere, crema di
latte in polvere, aroma naturale, curcuma, agente di trattamento della farina (E300), enzima

Eventuale presenza: sola, frutta a guscio.

Versione : 1 Data di approvazione : 30/05/2023

DELIFRANCE S.A., 99 rue Mirabeau 94200 lvry sur seine. Per le informazioni di contatto dell'ufficio vendite locale, si prega di visitare il seguente
link: https://www.delifrance.com/address-subsidiaries




GIRELLA UVETTA AL BURRO Codice prodotto : S0846

Valori nutrizionali

Per 100 g di

Per 100 g di prodotto Per %0 AR* per

Nutriente prodotto consumato prodotto prodotto
venduto (cotto) cotto

Energia (k3) 1231 1448 1231 15
Energia (kcal) 294 345 293 15
Grassi (9) 12.6 14.8 12.6 18
di cui acidi grassi saturi (9) 8.2 9.7 8.2 41
Carboidrati (9) 38.5 45.3 38.5 15
di cui zuccheri (9) 13.6 15.9 13.6 15
Fibre (9) 1.7 2.0 1.7
Proteine (9) 5.7 6.7 5.7 11
Sale (9) 0.48 0.56 0.48 8

*AR : Assunzione di riferimento di un adulto medio (8400kJ/2000kcal)
Dati a titolo informativo, nel rispetto delle modalita di preparazione e conservazione consigliate.

Caratteristiche (- s xno

Contiene alcool
Adatto ai vegetariani

Adatto ai vegani

Contiene carne di maiale

Contiene coloranti e/o aromatizzanti artificiali*
Contiene grassi idrogenati

x| |>|>| < |x

NO ARTIFICIAL

HVO FLAVOURS OR
FREE COLOURS

Contiene olio di palma e/o olio di palmisti (ingredienti) X
convenzionale

Contiene olio di palma e/o olio di palmisti (ingredienti) X
RSPO

Contiene olio di palma e/o olio di palmisti (additivi e X
coadiuvanti di lavorazione) convenzionali

Contiene olio di palma e/o olio di palmisti (additivi e X
coadiuvanti di lavorazione) RSPO

*Per il pane, secondo la legislazione

Versione : 1 Data di approvazione : 30/05/2023
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GIRELLA UVETTA AL BURRO Codice prodotto : S0846

Istruzioni di preparazione

Cottura ISTRUZIONI D'USO
% Forno ventilato Posizionare il prodotto in forno preriscaldato e cuocere a 70C per
18-20 min & 170 °C 18-20min.

Si raccomanda di consumare il prodotto entro massimo 24 ore.
Per mantenere la fragranza ottima del prodotto ai consumatori,
Si consiglia di cuocere regolarmente durante I'arco della giornata.
Conservare a -18°C
Una volta scongelato, il prodotto non deve
essere ricongelato

This product (s) is (are) compliant with the regulations of the countries of the European Free Trade Association. For distribution in another country, an
application must be made to Délifrance SA; Délifrance SA cannot be held liable if the product has been marketed in a country for which Délifrance SA

has not certified its regulatory compliance.

Versione : 1 Data di approvazione : 30/05/2023
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%gj)élffi"ﬂnce Mini Croissant lampone 40g DLF
Codice prodotto : $6900

Suggerimento di presentazione

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Prodotto da forno Tecnologia : PL (Pre-Lievitato)
Specifiche prodotto Prodotto dolciario da forno al burro, farcitura ai lamponi, decorazione
zucchero. Prodotto predorato, surgelato.

Peso (g) prodotto venduto 40,00 Pronto alla cottura, gid lievitato.

GTIN/EAN prodotto : 03291810069005 GTIN/EAN cartone : 3291811016312

Palleftizzazione 30-Pal. 80x120  Imballaggio 00-Standard

Cartoni / strato 8 Unita / cartone 120 (30 x 4)

Strati / bancale 8 Dim. del cartone inmm L x I x h 395x295x218

Cartoni / bancale 64 Peso netto del cartone (kg) 4.800

Unita / bancale 7680 Peso lordo del cartone (kg) 5.300

Peso netfto bancale (kg) 23

Peso lordo, bancale incluso (kg) 362.2 Termine Minimo di Conservazione 1 Anno(i)

Altezza, bancale incluso (cm) 189.4

Dimensione bancale 80x 120

PUNTI DI DIFFERENZIAZIONE

Mini croissant dritto al burro (17% in ricetta) con una ricca farcitura ai lamponi, decorato da granelle di zucchero.

Formato mini, ideale per le pause golose! Messa in opera facile: prodotto pronto in meno di 20 minuti.

INGREDIENTI (PRODOTTO VENDUTO)

Farina di grano tenero, acqua, burro 16,5%, farcitura 14,5% (purea e polpa dilamponi 59%, sciroppo di
glucosio-fruttosio, zucchero, gelificante: E440i, correttore di aciditd: E330, aromi naturali), decorazione 3.5% ( zucchero,
grasso di palma non idrogenato), zucchero, lievito, glutine di grano, vuova, sale, emulsionante: E472e, agente di
frattamento della farina: E300, enzima.

Eventuale presenza di lecitina di soia e di frutta a guscio.

Creata il 09/11/11 da GRUGER Nicolas
Modificata il 27/04/15 da GEORGET Stevan

DELIFRANCE ITALIA SRL, Sede Legale : Frazione Venina 7 20090 ASSAGO, COD.FISC. :04147860961 PART.IVA : IT 04147860961



$6900 - Mini Croissant lampone 40g DLF
VALORI NUTRIZIONALI

Per 100 g di Per 100 g di Per prodotto  |% AR* per prodotto
prodotto venduto prodotto coftto
consumato (cotto)
Energia (kJ) 1374 1561 550 7
Energia (kcal) 328 373 131 7
Grassi (g) 14.7 16.8 5.9 8
di cui acidi grassi saturi (g) 9.6 11 3.9 19
Carboidrati (g) 41.6 47.3 16.6 6
di cui zuccheri (g) 16.9 19.3 6.8 8
di cui amido 24.6 27.9 9.8 6
Fibre (g) 2.4 2.7 1 4
Proteine (g) 6 6.8 2.4 5
Sale (g) 0.75 0.85 0.3 5

*AR : assunzioni di riferimento di un adultfo medio (8400kJ/2000kcal)

CARATTERISTICHE

v~ Prodotto adatto ad v Senza coloranti e senza
una die’(o aromi artificiali*
vegetariana ¥ Senza materie grasse

v Non contiene carne idrogenate
suina v No OGM

v" Senza alcool ¥ Non ionizzato

*Per il pane, \"secondo la legislazione\"

Conservazione ‘:' Cottura
-18°C = Forno ventilato 15-17 min a 170 °C

ISTRUZIONI D'USO :

Posizionare il prodotto surgelato in forno preriscaldato a 170°C e cuocere per circa 15-17 minuti.
Le modalita di doratura possono variare in funzione del tipo di forno utilizzato.
CONSERVAZIONE :

Siraccomanda di consumare il prodotto entro massimo 24 ore.

Per mantenere la fragranza ottima del prodotto ai consumatori, si consiglia di cuocere regolarmente durante I'arco
della giornata.

Non ricongelare mai un prodotto gid scongelato.

Dati a titolo informativo, nel rispetto delle modalita di preparazione e conservazione consigliate Mod%(r:eq(il]ciliggj{)w//l.!SlddclaGGE%JReGEERl'EﬁTgsgg

DELIFRANCE ITALIA SRL, Sede Legale : Frazione Venina 7 20090 ASSAGO, COD.FISC. :04147860961 PART.IVA : IT 04147860961



INFORMAZIONI MICROBIOLOGICHE

$6900 - Mini Croissant lampone 40g DLF

Salute Criteri (M=10m)

Criterio di sicurezza

Enterobatteri UFC/g m=10000
Escherichia coli UFC/g m=10
Salmonella spp.(in 259) 0
Listeria monocytogees UFC/g m < 100
Stafilococchi coagulasi positivi UFC/g m=100
Anaerobi solfito-riduttori (37°C) UFC/g m=100

Creata il 09/11/11 da GRUGER Nicolas
Modificata il 27/04/15 da GEORGET Stevan
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